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QUOTIDIANI E PERIODICI

TESTATA TITOLO DATA DOCUMENTO ORIGINALE
TRE BICCHIERI Eventi. A Trento Ci Si Prepara Per 03-11-2022 https://www.dropbox.com/s/bd5nx0e70zma
Vinifera 2023 8fa/221103%20TREBICCHIERI vinifera.pdf?d
1=0
ADNKRONOS Vino: Torna A Trento Vinifera, 10-01-2023 https://www.dropbox.com/s/30a8sae9ud81k
Evento Dedicato Ai ‘Custodi’ Del at/230110%20ADNKRONOS vinifera.pdf?d|
Territorio Alpino =0
LA LIBERTA Vinitaly & Dintorni: Gli 22-01-2023 https://www.dropbox.com/s/k2msvh1obwx7
Appuntamenti Che Nel 2023 Chi qi5/230122%20LALIBERTA%27 vinifera.pdf?
Ama Il Vino Non Deve Perdersi dl=0
(Aspettando Il Fivi)

CUCINARE BENE Scoprire Nuovi Orizzonti Di Gusto 09-02-2023 https://www.dropbox.com/s/iawbaoé2fwpin
32/230209%20CUCINAREBENE vinifera.pdf
2dl=0

CORRIERE DEL Calici E Pennelli, Gli lllustratori Tra 24-02-2023 https://www.dropbox.com/s/6co82jenb67d2p

TRENTINO Le Cantine kh/230224%20CORRIEREDELTRENTINO vin
iferaforum.pdf?dl=0

CORRIERE Aspettando “Vinifera 2023" 25-02-2023 https://www.dropbox.com/s/iezk9ag1gmrkb

DELL'ALTO ADIGE px/230225%20CORRIEREDELL%27ALTOADI
GE vinifera%20forum.pdf?dl=0

CORRIERE DEL Aspettando "Vinifera 2023" 25-02-2023 https://www.dropbox.com/s/xthwafsékwxbé

TRENTINO pe/230225%20CORRIEREDELTRENTINO vi
nifera%20forum.pdf?dl=0

MELA VERDE Vinifera, La Mostra Mercato Dei 27-02-2023 https://www.dropbox.com/s/junghxgjlgfmm

Vini Artigianali cr/230227%20MELAVERDE vinifera.pdf?dl=
0]

TRE BICCHIERI Enomemorandum 16-03-2023 https://www.dropbox.com/s/hp7hebambmw
r9ns/230316%20TREBICCHIERI vinifera.pdf?
dl=0

TRE BICCHIERI Enomemorandum 23-03-2023 https://www.dropbox.com/s/8hxhgés0yjaddz

w/230323%20TREBICCHIERI vinifera.pdf?dl
=0
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TESTATA TITOLO DATA DOCUMENTO ORIGINALE
IL NUOVO Vinifera Da Record: Il Vino Di 28-03-2023 https://www.dropbox.com/s/vgdckbrok9ivys
GIORNALE Montagna Bio E Che Piace 0/230328%20ILNUOVOGIORNALE vinifera.
Proprio A Tutti pdf?dl=0
VITA TRENTINA Vinifera, Esperienza Alpina 30/03/2023 | https://www.dropbox.com/s/v0s85giéfx1dao

h/230330%20VITATRENTINA vinifera.pdf?d|
=0
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TESTATA

TITOLO

DATA

URL

IO E IL VINO Assaggi Sparsi A Vinifera 12-10-2022 https://www.ioeilvino.it/assaggi-sparsi-a-vinif
era/
VIAGGIARE Vinifera A Trento: Torna L'Evento 26-10-2022 https://www.viaggiare.net/2022/10/26/vinife
Dedicato Ai Custodi Del Territorio ra-a-trento-torna-levento-dedicato-ai-custodi
Alpino -del-territorio-alpino/
ITALICOM Vinifera A Trento: Torna L'Evento 26-10-2022 https://www.italicom.net/vinifera-a-trento-tor
Dedicato Ai Custodi Del Territorio na-levento-dedicato-ai-custodi-del-territorio-
Alpino alpino/
AGENZIA Torna L'Evento Dedicato Ai 26-10-2022 https://www.agenziagiornalisticaopinione.it/I
GIORNALISTICA Custodi Del Territorio Alpino ancio-dagenzia-tn-aa/vinifera-viticoltura-torn
OPINIONE a-levento-dedicato-ai-custodi-del-territorio-a
Ipino-appuntamento-a-trentofiere-il-25-26-m
arzo-2023/
SARDEGNA Torna L'Evento Dedicato Ai 26-10-2022 https://www.sardegnareporter.it/2022/10/tor
REPORTER Custodi Del Territorio Alpino na-levento-dedicato-ai-custodi-del-territorio-
alpino/485430/
FORUM DI AGRARIA Vinifera 2023 - 25/26 Marzo 2023 26-10-2022 https://www.forumdiagraria.org/mostre-fiere
Trentofiere -e-conveani-f71/vinifera-2023-25-26-marzo-2
023-trentofiere-t128637.html
ASKANEWS “Vinifera”: A Trento Torna 26-10-2022 https://www.askanews.it/cronaca/2022/10/2
L'Enogastronomia Del Territorio 6/vinifera-a-trento-torna-lenogastronomia-de
Alpino |-territorio-alpino-pn 20221026 00044/
AGENFOOD Vinifera A Trento: Torna L'Evento 26-10-2022 https://www.agenfood.it/bevande/vinifera-a-
Dedicato Ai Custodi Del Territorio trento-torna-levento-dedicato-ai-custodi-del-
Alpino territorio-alpino/
POZZUOLI 21 “Vinifera”: A Trento Torna 26-10-2022 https://www.pozzuoli21.it/vinifera-a-trento-to

L'Enogastronomia Del Territorio
Alpino

rna-lenogastronomia-del-territorio-alpino/
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TESTATA

TITOLO

DATA

URL

CAMPANIA PRESS “Vinifera”: A Trento Torna 26-10-2022 https://campaniapress.it/index.php/2022/10/
L'Enogastronomia Del Territorio 26/vinifera-a-trento-torna-lenogastronomia-d
Alpino el-territorio-alpino/
YAHOO SPORT “Vinifera”: A Trento Torna 26-10-2022 https://it.sports.yahoo.com/notizie/vinifera-tr
L'Enogastronomia Del Territorio ento-torna-l-enogastronomia-105111869.ht
Alpino ml
IL CORRIERE DI “Vinifera”: A Trento Torna 26-10-2022 https://ilcorrieredibologna.it/vinifera-a-trento
BOLOGNA L'Enogastronomia Del Territorio -torna-lenogastronomia-del-territorio-alpino/
Alpino
VINI E VINO Vinifera A Trento: Torna L'Evento 26-10-2022 https://www.vinievino.com/newseventi-sul-vi
Dedicato Ai Custodi Del Territorio no/eventi/vini-fiera/vinifera-a-trento-torna-le
Alpino vento-dedicato-ai-custodi-del-territorio-alpin
0-8940.html
CLOUD WINE9 Vinifera A Trento: Torna L'Evento 26-10-2022 https://cloudwine?.com/2022/10/26/vinifera-
Dedicato Ai Custodi Del Territorio a-trento-torna-levento-dedicato-ai-custodi-d
Alpino el-territorio-alpino/
NOTIZIEDI “Vinifera”: A Trento Torna 26-10-2022 https://notiziedi.it/vinifera-a-trento-torna-len
L'Enogastronomia Del Territorio ogastronomia-del-territorio-alpino/
Alpino
ENONAUTA Gli Eventi Del Vino Nel 2022/2023 12-09-2022 http://www.enonauta.it/2022/09/12/gli-even
ti-del-vino-nel-2022/
TIGULLIO VINO Vinifera A Trento:Torna L'Evento 26-10-2022 http://www.tigulliovino.it/dettaglio_articolo.
Dedicato Ai Custodi Del Territorio php?idArticolo=19674
Alpino
LULOP Vinifera A Trento: Torna L'Evento 26-10-2022 https://lulop.com/it 1T/post/show/252345/vi
Dedicato Ai Custodi Del Territorio nifera-a-trento-torna-levent.html
Alpino
CRONACHE DI BARI “Vinifera”: A Trento Torna 26-10-2022 https://cronachedibari.com/?p=85650
L'Enogastronomia Del Territorio
Alpino
WINE TV Vinifera A Trento: Torna L'Evento 26-10-2022 https://www.wine-tv.it/strongvinifera-a-trento

Dedicato Ai Custodi Del Territorio
Alpino

/
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TESTATA

TITOLO

DATA

URL

EROI DEL GUSTO Vinifera A Trento: Torna L'Evento 26-10-2022 https://www.eroidelgusto.it/vinifera-a-trento-
Dedicato Ai Custodi Del Territorio torna-levento-dedicato-ai-custodi-del-territor
Alpino io-alpino/
YAHOO NOTIZIE “Vinifera”: A Trento Torna 26-10-2022 https://it.notizie.yahoo.com/vinifera-trento-t
L'enogastronomia Del Territorio orna-l-enogastronomia-105111869.htm|
Alpino
GAZZETTA DI “Vinifera”: A Trento Torna 26-10-2022 https://gazzettadigenova.it/vinifera-a-trento-
GENOVA L'enogastronomia Del Territorio torna-lenogastronomia-del-territorio-alpino/
Alpino
TUSCANY Vinifera 2023, A Trento | Vini 26-10-2022 https://www.tuscanysommelier.com/2022/10
SOMMELIER Artigianali Dell'Arco Alpino [26/vinifera-2023-a-trento-i-vini-artigianali-de
llarco-alpino/
FORUM ITALIA “Vinifera”: A Trento Torna 26-10-2022 https://www.forumitalia.info/attualita/vinifera
L'Enogastronomia Del Territorio -a-trento-torna-lenogastronomia-del-territori
Alpino o-alpino/
SPECIALE ITALIA DEL Vinifera A Trento: Torna L'Evento 26-10-2022 https://specialeitaliadelgusto.blogspot.com/
GUSTO Dedicato Ai Custodi Del Territorio 2022/10/vinifera-trento-torna-levento-dedica
Alpino to.html
CITTA DEL VINO Vinifera A Trento: Torna L'Evento 27-10-2022 https://www.cittadelvino.it/articolo.php?id=
Dedicato Ai Custodi Del Territorio Nz[1TNA
Alpino
CRONACHE DI A Trento Torna Vinifera: Due Giorni 27-10-2022 https://www.cronachedigusto.it/index.php/I-
GUSTO Con Oltre 100 Vignaioli ltaliani Ed evento/a-trento-torna-vinifera-due-giorni-co
Esteri Dell'Arco Alpino n-oltre-100-vignaioli-italiani-ed-esteri-dell-arc
o-alpino
VINUP Trento, Vinifera: Torna L'Evento 27-10-2022 https://vinup.it/trento-vinifera-torna-levento-
Dedicato Ai Custodi Del Territorio dedicato-ai-custodi-del-territorio-alpino/
Alpino
GAZZETTA DELLE Vinifera, La Quinta Edizione Il 25 E 27-10-2022 https://www.gazzettadellevalli.it/attualita/vini
VALLI 26 Marzo 2023 A TrentoFiere fera-la-guinta-edizione-il-25-e-26-marzo-202
3-a-trentofiere-394758/
GOLOSO E A Trento Torna Vinifera, L'Evento 27-10-2022 https://www.golosoecurioso.it/it/vinifera-a-tr
CURIOSO Dedicato Ai Custodi Del Territorio ento-torna-levento-dedicato-ai-custodi-del-t

Alpino

erritorio-alpino
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TESTATA TITOLO DATA URL
OLIOVINO E A Trento Torna Vinifera, L'Evento 27-10-2022 https://www.oliovinopeperoncino.it/a-trento-
PEPERONCINO Dedicato Ai Custodi Del Territorio torna-vinifera-levento-dedicato-ai-custodi-de
Alpino |-territorio-alpino/
JOY FREE PRESS Vinifera A Trento: Torna L'Evento 27-10-2022 https://www.joyfreepress.com/2022/10/27/3
Dedicato Ai Custodi Del Territorio 64486-vinifera-a-trento-torna-levento-dedica
Alpino to-ai-custodi-del-territorio-alpino/
WEB LOMBARDIA Vinifera A Trento: Torna Nel 2023 27-10-2022 https://www.weblombardia.info/2022/10/27/
L'Evento Dedicato Ai Custodi Del vinifera-a-trento-torna-nel-2023-levento-dedi
Territorio Alpino cato-ai-custodi-del-territorio-alpino/
VINIT Vinifera A Trento: Torna L'Evento 27-10-2022 https://www.vinit.net/vini/Trentino_Alto Adi
Dedicato Ai Custodi Del Territorio ge/Trento/VINIFERA A TRENTO TORNA
A|pino L EVENTO DEDICATO Al CUSTODI DE
L TERRITORIO ALPINO 16237.html
GAZZETTA Vinifera 2023 Sara L'Edizione Dei 28-10-2022 https://www.gazzettadellemilia.it/economia/i
DELLEMILIA Vignaioli tem/39013-vinifera-2023-sar%C3%A0-1%E2
%80%9%edizione-dei-vignaioli
IL COQUINARIO Vinifera A Trento: Torna Llniziativa 28-10-2022 https://ilcoquinario.wordpress.com/2022/10/
Dedicata Ai Custodi Del Territorio 28/vinifera-a-trento-torna-liniziativa-dedicata
Alpino -ai-custodi-del-territorio-alpino/
CORRIERE Vinifera, A TrentoFiere Il 25 E 26 31-10-2022 https://www.corrieredelleconomia.it/2022/10
DELLECONOMIA Marzo /31/vininfiera-a-trentofiere-il-25-e-26-marzo/
VIGNETO FRIULI VG Agriflash.Fvg — E Non Solo 31-10-2022 | https://vigneto.friulivg.com/agriflash-fvg-e-n
on-solo-12/
CALICE DI VINO Calendario Delle Fiere E Degli 04-11-2022 | https://calicedivino.com/le-migliori-fiere-del-
Eventi Dedicati Al Vino 2023 vino-2023-in-italia/
EVENTI E SAGRE Vinifera Forum Di Vino E Passione 04-11-2022 https://www.eventiesagre.it/Eventi Enogastr
A Trento onomici/21174821 Vinifera+Forum+Di+Vino
+E+Passione+A+Trento.html
TRENTO TODAY Vinifera A Trento: Torna L'Evento 04-11-2022 https://www.trentotoday.it/vinifera-a-trento-t

Dedicato Ai Custodi Del Territorio
Alpino

orna-l-evento-dedicato-ai-custodi-del-territor

io-alpino.html
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TITOLO

DATA

URL

FEDERVINI Agenda Tutti Gli Appuntamenti Da 07-11-2022 | https://www.federvini.it/agenda
Non Perdere
ENOCIBARIO Vinifera A Trento:Torna L'Evento 08-11-2022 http://www.enocibario.it/enogastronomia/in
Dedicato Ai Custodi Del Territorio dex.php?option=com content&view=article
Alpino &id=11185:vinifera-a-trento-torna-l-evento-d
edicato-ai-custodi-del-territorio-alpino&catid
=138&ltemid=182
INSIDE WINE Calendario Eventi Vino 2022-2023: 11-11-2022 https://www.insidewine.it/calendario-eventi-
L'Elenco Pit Completo del-vino/
GIALLO NOTE Migliori Eventi E Fiere Del Vino In 14-11-2022 | https://www.giallonote.it/blog/migliori-event
Italia. Calendario 2023 i-enoici-e-fiere-del-vino-2023-b55.html
PAPILLAE Vinifera Evento Del Territorio 18-11-2022 https://www.papillae.it/vinifera-evento-del-te
Alpino 2023 rritorio-alpino-2023-trento/
HORECA NEWS Vinifera A Trento: Torna L'evento 12-12-2022 https://horecanews.it/vinifera-a-trento-torna-I
Dedicata Ai Vini E Ai Cibi Dei evento-dedicata-ai-vini-e-ai-cibi-dei-territori-
Territori DelL'Arco Alpino dellarco-alpino/
INSIDE WINE Vinifera, A Trento Il Salone Dei Vini 12-12-2022 https://www.insidewine.it/vinifera-evento-vin
Artigianali Dell'Arco Alpino o/

AGENFOOD Vinifera Trento, Arriva Pro.Sit. 26-01-2023 https://www.agenfood.it/bevande/vinifera-tr
ento-arriva-pro-sit/

FORUM DI AGRARIA Vinifera A Trento 26-01-2023 https://www.forumdiagraria.org/mostre-fiere
-e-convegni-f71/vinifera-a-trento-25-26-marz
0-2023-1128956.html#p1162313

CITTA DEL VINO Vinifera Trento: Arriva Pro.Sit. — 26-01-2023 https://www.cittadelvino.it/articolo.php?id=

Tasting Ideas In A Professional NzQ2Ng
Situation, Giornata Dedicata Ai
Professionisti Del Vino
LULOP Vinifera Trento: Arriva Pro.Sit. — 26-01-2023 https://lulop.com/it 1T/post/show/259215/vi
Tasting Ideas In A Professional nifera-trento-arriva-prosit-.html|
Situation, Giornata Dedicata Ai
Professionisti Del Vino
BERE IL VINO Vinifera Trento: Arriva Pro.Sit. — 26-01-2023 https://www.bereilvino.it/2023/01/vinifera-tr

Tasting Ideas In A Professional
Situation

ento-arriva-pro-sit-tasting-ideas-in-a-professi
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TESTATA

TITOLO

DATA

URL

CONSULENTE DEL Vinifera Trento: Arriva Pro.Sit. — 26-01-2023 https://www.consulentedelgusto.it/2023/01/
GUSTO Tasting Ideas In A Professional 26/vinifera-trento-arriva-pro-sit-tasting-ideas-
Situation, Giornata Dedicata Ai in-aprofessional-situation-giornata-dedicata-
Professionisti Del Vino ai-professionisti-del-vino/
EROI DEL GUSTO Vinifera Trento: Arriva Pro.Sit. — 26-01-2023 https://www.eroidelgusto.it/vinifera-trento-ar
Tasting Ideas In A Professional riva-pro-sit-tasting-ideas-in-a-professional-sit
Situation uation/
IO E IL VINO Vinifera Trento: Arriva Pro.Sit. 27-01-2023 https://www.ioeilvino.it/eventi/vinifera-trento
-arriva-pro-sit/
ASKANEWS Al Vinifera Di Trento Arriva Pro.Sit, 27-01-2023 https://www.askanews.it/cronaca/2023/01/2
Incontro Per Horeca E Produttori 7/al-vinifera-di-trento-arriva-pro-sit-incontro-
per-horeca-e-produttori-pn 20230127 0010
6/
TUSCANY Vinifera Trento: Arriva Pro.Sit. — 27-01-2023 https://www.tuscanysommelier.com/2023/01
SOMMELIER Tasting Ideas In A Professional [27 /vinifera-trento-arriva-pro-sit-tasting-ideas
Situation -in-a-professional-situation/
GRANDI STORIE DI Vinifera Trento: Arriva Pro.Sit. — 27-01-2023 https://grandistoriedipiccoliborghi.blogspot.
PICCOLI BORGHI Tasting Ideas In A Professional com/2023/01/vinifera-trento-arriva-prosit-tas
Situation, Giornata Dedicata Ai ting.html
Professionisti Del Vino
NOTIZIEDI Al Vinifera Di Trento Arriva Pro.Sit, 27-01-2023 https://notiziedi.it/al-vinifera-di-trento-arriva-
Incontro Per Horeca E Produttori pro-sit-incontro-per-horeca-e-produttori/
CAMPANIA PRESS Al Vinifera Di Trento Arriva Pro.Sit, 27-01-2023 https://campaniapress.it/index.php/2023/01/
Incontro Per Horeca E Produttori 27/al-vinifera-di-trento-arriva-pro-sit-incontro
-per-horeca-e-produttori/
VOLTA A BOTTE Vinifera Trento: Arriva Pro.Sit. — 27-01-2023 https://www.voltaabotte.com/archives/11140
Tasting Ideas In A Professional
Situation, Giornata Dedicata Ai
Professionisti Del Vino
RAGIONIERI E Al Vinifera Di Trento Arriva Pro.Sit, 27-01-2023 https://www.ragionierieprevidenza.it/?p=138
PREVIDENZA Incontro Per Horeca E Produttori 358
LA BUSSOLA NEWS Al Vinifera Di Trento Arriva Pro.Sit, 27-01-2023 https://www.labussolanews.it/2023/01/27/al-

Incontro Per Horeca E Produttori

vinifera-di-trento-arriva-pro-sit-incontro-per-h

oreca-e-produttori/
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TITOLO

DATA

URL

FORUM ITALIA Al Vinifera Di Trento Arriva Pro.Sit, 27-01-2023 https://www.forumitalia.info/attualita/al-vinif
Incontro Per Horeca E Produttori era-di-trento-arriva-pro-sit-incontro-per-hore
ca-e-produttori/
DONNA IN AFFARI A Vinifera La Giornata Dedicata Ai 28-01-2023 http://www.donnainaffari.it/2023/01/a-vinifer
Professionisti Del Vino a-i-professionisti-del-vino/
VINUP Pro.Sit. A Vinifera Trento, L'evento 29-01-2023 https://vinup.it/pro-sit-a-vinifera-trento-leven
Dedicato Ai Professionisti Del Vino to-dedicato-ai-professionisti-del-vino/
ROSSO RUBINO Vinifera Trento Aggiunge Pro.Sit 29-01-2023 | https://www.rossorubino.tv/vinifera-trento-a
ggiunge-pro-sit/
GOLOSO E Vinifera 2023: Arriva Pro.Sit. — 30-01-2023 https://www.golosoecurioso.it/it/vinifera-tren
CURIOSO Tasting Ideas In A Professional to-arriva-prosit-tasting-ideas-in-a-professiona
Situation, Giornata Dedicata Ai |-situation-giornata-dedicata-ai-professionisti
Professionisti Del Vino -del-vino
VINIT Vinifera Trento: Arriva Pro.Sit. — 30-01-2023 https://www.vinit.net/vini/Trentino_Alto Adi
Tasting Ideas In A Professional ge/Trento/VINIFERA TRENTO ARRIVA PR
Situation, Giornata Dedicata Ai O SIT TASTING IDEAS IN A PROFE
Professionisti Del Vino SSIONAL SITUATION _GIORNATA DEDIC
ATA Al PROFESSIONISTI DEL VINO 1631
4.html
JOY FREE PRESS Vinifera: Per | Professionisti Del 30-01-2023 https://www.joyfreepress.com/2023/01/30/3
Vino Arriva Pro.Sit. — Tasting Ideas 73160-vinifera-per-i-professionisti-del-vino-ar
In A Professional Situation riva-pro-sit-tasting-ideas-in-a-professional-sit
uation/
OLIO VINO E Vinifera Trento: Arriva Pro.Sit. — 30-01-2023 https://www.oliovinopeperoncino.it/vinifera-t
PEPERONCINO Tasting Ideas In A Professional rento-arriva-pro-sit-tasting-ideas-in-a-profess
Situation, Dedicato Ai ional-situation-dedicato-ai-professionisti-del-
Professionisti Del Vino vino/
ITINERARI NEL Pro.Sit. - Tasting Ideas In A 13-02-2023 | https://www.itinerarinelgusto.it/eventi/pro-sit
GUSTO Professional Situation -tasting-ideas-in-a-professional-situation-637
1
ECO BNB Vinifera: Natura E Cultura Dei Vini 16-02-2023 https://ecobnb.it/blog/2023/02/vinifera-trent
Dell'Arco Alpino o-vini-arco-alpino/
CRONACHE DI Vinifera, Torna |l Festival Dedicato 23-02-2023 https://www.cronachedigusto.it/index.php/I-
GUSTO A Vini E Cibi Dell'Arco Alpino. evento/vinifera-torna-il-festival-dedicato-a-vi

Special Guest L'Etna

ni-e-cibi-dell-arco-alpino-special-guest-le-pr

oduzioni-dell-etna
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NATO CON LA Vinifera 2023: Coltivare L'Arco 23-02-2023 https://www.natoconlavaligia.info/2023/02/2
VALIGIA Alpino 3/vinifera-2023-coltivare-larco-alpino/
AGENFOOD Vinifera 2023: Coltivare L'Arco 23-02-2023 https://www.agenfood.it/eventi/vinifera-202
Alpino 3-coltivare-larco-alpino/
BERE IL VINO Vinifera 2023: Coltivare L'Arco 23-02-2023 https://www.bereilvino.it/2023/02/vinifera-20
Alpino 23-coltivare-larco-alpino/
TUSCANY Vinifera 2023: Incontri E 23-02-2023 https://www.tuscanysommelier.com/2023/02
SOMMELIER Degustazioni Nel Territorio [23/vinifera-2023-incontri-e-degustazioni-nel
-territorio/
GAZZETTA DELLE Trento, Vinifera 2023: Primi Eventi 24-02-2023 https://www.gazzettadellevalli.it/val-di-sole/t
VALLI Della Mostra Mercato Di Vini E Cibi rento-vinifera-2023-primi-eventi-della-mostra
-mercato-di-vini-e-cibi-410127/
GOLOSO E Vinifera 2023 A Trento Fiere: 24-02-2023 https://www.golosoecurioso.it/it/vinifera-202
CURIOSO Coltivare L'Arco Alpino 3-a-trento-fiere-coltivare-larco-alpino
JOY FREE PRESS Vinifera 2023: Coltivare L'Arco 24-02-2023 https://www.joyfreepress.com/2023/02/24/3
Alpino 75851-vinifera-2023-coltivare-larco-alpino/
OLIO VINO E Vinifera 2023 A Trento Fiere: 24-02-2023 https://www.oliovinopeperoncino.it/vinifera-
PEPERONCINO Coltivare L'Arco Alpino 2023-a-trento-fiere-coltivare-larco-alpino/
CONSULENTE DEL Vinifera 2023: Coltivare L'Arco 24-02-2023 https://www.consulentedelgusto.it/2023/02/
GUSTO Alpino 24/vinifera-2023-coltivare-larco-alpino/
HORECA NEWS Aspettando "Vinifera 2023": Dal 24 | 24-02-2023 https://horecanews.it/aspettando-vinifera-20
Febbraio Forum Di Incontri E 23-dal-24-febbraio-forum-di-incontri-e-degu
Degustazioni Nel Territorio stazioni-nel-territorio/
ASKANEWS Vino, Al Via Oggi Il Primo Evento 24-02-2023 | https://www.askanews.it/cronaca/2023/02/2
Del “Forum Vinifera” Di Trento 4/vino-al-via-oggi-il-primo-evento-del-forum-
vinifera-di-trento-pn 20230224 00019/
GAZZETTA DELLE Trento, Vinifera 2023: Primi Eventi 24-02-2023 https://www.gazzettadellevalli.it/val-di-sole/t
VALLI Della Mostra Mercato Di Vini E Cibi rento-vinifera-2023-primi-eventi-della-mostra
-mercato-di-vini-e-cibi-410127/
CIVILTA DEL BERE Gli Eventi Del Vino Di Marzo E 28-02-2023 https://www.civiltadelbere.com/gli-eventi-de
Aprile |-vino-di-marzo-e-aprile/
GAMBERO ROSSO Eventi Enogastronomici Di Marzo 02-03-2023 | https://www.gamberorosso.it/notizie/marzo-

2023: Gli Appuntamenti Da Non
Perdere

ali-eventi-enogastronomici-da-non-perdere/
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VINI E VITI Vinifera 2023 02-03-2023 https://www.vinievitiresistenti.it/2023/03/02/
RESISTENTI vinifera-2023/
GOSSIP WINE Vinifera — La Fiera Dei Vitigni 02-03-2023 | https://www.gossipwine.com/vinifera-la-fiera
Dell'Arco Alpino -dei-vitigni-dellarco-alpino/
FOOD AND SO ON Vinifera Trento: Arriva Pro.Sit, 03-03-2023 https://www.foodandsoon.com/vinifera-trent
Dedicata Ai Professionisti Del Vino o-arriva-pro-sit-dedicata-ai-professionisti-del-
vino/
INSIDE WINE Vinifera, A Trento Il Salone Dei Vini 08-03-2023 https://www.insidewine.it/vinifera-evento-vin
Artigianali DelL'Arco Alpino o/
GAZZETTA DEL Vinifera 2023, A Trento Va In Scena 09-03-2023 https://www.gazzettadelgusto.it/eventi/vinife
GUSTO La Quinta Edizione ra-2023-programma-della-mostra-mercato-di
-trento/
CHEERS THE BLOG Vinifera, Alpine Wines & More 12-03-2023 https://www.cheerstheblog.it/2023/03/12/vi
nifera-alpine-wines-more/
AGENFOOD Vinifera A Trento, La Primavera Del 16-03-2023 https://www.agenfood.it/bevande/vinifera-a-
Vino E Arrivata trento-la-primavera-del-vino-e-arrivata/
IL DISCORSO Vinifera A Trento: La Primavera Del 16-03-2023 https://ildiscorso.it/vinifera-a-trento-la-prima
Vino E Arrivata vera-del-vino-e-arrivata/
FORUM DI AGRARIA Vinifera A Trento: La Primavera Del 16-03-2023 https://www.forumdiagraria.org/mostre-fiere
Vino E Arrivata -e-conveani-f71/vinifera-a-trento-25-26-marz
0-2023-t128956.html#p1163325
VITA TRENTINA A Trento Torna Vinifera, La Mostra 16-03-2023 https://www.vitatrentina.it/2023/03/16/a-tren
Mercato Dedicata Ai Vini Dei to-torna-vinifera-la-mostra-mercato-dedicata
Territori Alpini -ai-vini-dei-territori-alpini/
WINENEWS | 50 Anni Delle Doc Del Lambrusco 16-03-2023 https://winenews.it/it/i-50-anni-delle-doc-del
Al Museo Enzo Ferrari A Modena E -lambrusco-al-museo-enzo-ferrari-a-modena-
Non Solo: Ecco Gli Eventi e-non-solo-ecco-gli-eventi 492277/
IME WINE Vinifera A Trento: La Primavera Del 16-03-2023 https://www.imewine.com/2023/03/vinifera-t
Vino E Arrivata rento-la-primavera-del-vino-e.html
DI COPPA E DI Vinifera. La Primavera Del Vino 17-03-2023 https://dicoppaedicoltello.com/2023/03/17/
COLTELLO Torna A Trento vinifera-la-primavera-del-vino-torna-a-trento/
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VIGNETO FRIULI VG Trento, Conto Alla Rovescia Per 17-03-2023 https://vigneto.friulivg.com/trento-conto-alla
Vinifera: Saranno Protagoniste Le -rovescia-per-vinifera-saranno-protagoniste-|
Etichette Alpine e-etichette-alpine/
GOLOSO E Vinifera A Trento: E Arrivata La 17-03-2023 https://www.golosoecurioso.it/it/vinifera-a-tr
CURIOSO Primavera Del Vino ento-la-primavera-del-vino-e-arrivata
JOY FREE PRESS Vinifera A Trento: La Primavera Del 17-03-2023 https://www.joyfreepress.com/2023/03/17/3
Vino E Arrivata 77879-vinifera-a-trento-la-primavera-del-vino
-e-arrivata/
OLIO VINO E Vinifera A Trento: Arriva La 17-03-2023 https://www.oliovinopeperoncino.it/vinifera-
PEPERONCINO Primavera Del Vino a-trento-arriva-la-primavera-del-vino/
VENEZIE POST Vinifera A Trento: La Primavera Del 17-03-2023 https://www.veneziepost.it/vinifera-a-trento-I
Vino E Arrivata a-primavera-del-vino-e-arrivata/?mc cid=41a
21f859e&mc eid=db5eebb522
SOCIAL WINE A Trento Arriva La Quinta Mostra 17-03-2023 http://www.socialwine.info/a-trento-arriva-la-
Mercato Vinifera quinta-mostra-mercato-vinifera/
WINE AND FOOD Vinifera 2023: A Trento La Quinta 17-03-2023 https://www.wineandfoodtour.it/vinifera-202
TOUR Edizione 3-a-trento-la-quinta-edizione/
OGGI Il Cioccolato Arriva A Perugia 20-03-2023 | https://www.oggi.it/cucina/news-cucina/202
Mentre A Padova, Trento, Cesena 3/03/20/il-cioccolato-arriva-a-perugia-mentr
E Lido Di Camaiore Il Vino, Il e-a-padova-trento-cesena-e-lido-di-camaiore
Formaggio A Cremona, A Merano -il-vino-il-formaggio-a-cremona-a-merano-il-c
Il Cibo Dei Masi E Il Barolo Si ibo-dei-masi-e-il-barolo-si-festeggia-in-casa/
Festeggia In Langa
WINE COUTURE Vinifera: La Primavera Del Vino E 21-03-2023 https://winecouture.it/2023/03/21/vinifera-la
Avrrivata Il 25 E 26 Marzo A Trento -primavera-del-vino-e-arrivata-il-25-e-26-mar
zo-a-trento/
L'ADIGETTO Trento, Al Via «Vinifera» 2023 21-03-2023 https://www.ladigetto.it/rubriche/gourmet/1
32131-er5tbyu.html
TGCOM 24 Sagre Gastronomiche: Gli Eventi 21-03-2023 | https://www.tgcom24.mediaset.it/viaggi/we
Del Weekend ek-end/sagre-gastronomiche-gli-eventi-del-
weekend 62344442-202302k.shtml
WORLD MAGAZINE Sagre Gastronomiche: Gli Eventi 21-03-2023 | https://www.worldmagazine.it/850034/
Del Weekend
EG NEWS Trento, Al Via “Vinifera” 2023 22-03-2023 https://www.egnews.it/trento-al-via-vinifera-

2023/
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CARLO ZUCCHETTI Vinifera 2023 22-03-2023 https://d0géi.emailsp.com/f/rnl.aspx/?imi=s/
x xle:mk=sd4am-=xyy5&c9:f=.d&x=pv&c&x=
pp&zlimi-.e&fob&x=pv&m cQi=xzzyNCLM
CARLO ZUCCHETTI Vinifera A Trento 25-26 Marzo 2023 | 22-03-2023 https://www.carlozucchetti.it/eventi/vinifera-
a-trento-25-26-marzo-2023/
VINONEWS24 Vinifera Torna A Trento Con Oltre 22-03-2023 https://www.vinonews24.it/2023/03/22/vinife
100 Produttori Alpini ra-torna-a-trento-con-oltre-100-produttori-al
pini/
CONVIVIUM 2000 Trento, Al Via "Vinifera" 2023 22-03-2023 https://convivium2000.blogspot.com/2023/0
3/trento-al-via-vinifera-2023.html
ITINERARI NEL Vinifera A Trento 2023 23-03-2023 https://www.itinerarinelgusto.it/eventi/vinifer
GUSTO a-a-trento-4820
XTRA WINE BLOG Vinifera Trento 2023 23-03-2023 https://blog.xtrawine.com/calendar-events/vi
nifera-trento-2023/
ITALIA A TAVOLA Vinifera 2023, Un Inno Ai Vini E Ai 23-03-2023 https://www.italiaatavola.net/check-in/eventi
Cibi Dell'Arco Alpino /manifestazioni/2023/3/23/vinifera-2023-inn
o-vini-cibi-arco-alpino/95196/
PAESI DEL GUSTO Il 25 E 26 Marzo Torna, Per La 23-03-2023 https://www.paesidelgusto.it/il-25-e-26-marz
Quinta Edizione, Vinifera Trento o-torna-per-la-quinta-edizione-vinifera-trento
/
UNSER TIROL 24 Vinifera 2023 Sabato 25 E 23-03-2023 https://www.unsertirol24.com/2023/03/23/vi
Domenica 26 Marzo nifera-2023-sabato-25-e-domenica-26-marzo
A
ADNKRONOS A Trento Torna Vinifera 24-03-2023 https://www.adnkronos.com/a-trento-torna-v
inifera 2IRROKGA8bXG3hé6M2Vkzad
FOOD AND SO ON Vinifera A Trento: La Primavera Del 24-03-2023 https://www.foodandsoon.com/vinifera-a-tre
Vino E Arrivata nto-la-primavera-del-vino-e-arrivata/
HELLO TASTE Vinifera 2023: 1l 25 E Il 26 Marzo A 24-03-2023 https://www.hellotaste.it/eventi-sul-vino/vinif
Trento era-2023-il-25-e-il-26-marzo-trento
WINE Vinifera Sabato 25 E Domenica 26 25-03-2023 https://www.wineconfidential.it/event/vinifer
CONFIDENTIAL Marzo 2023: Coltivare L'Arco a-sabato-25-e-domenica-26-marzo-2023-colt
Alpino ivare-larco-alpino/
GAZZETTA DELLE L'Agenda Delle Valli 25-03-2023 | https://www.gazzettadellevalli.it/lagenda-del

VALLI

le-valli/
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RAI NEWS - TGR Edizione Delle Ore 19:30 25-03-2023 https://www.rainews.it/tgr/trento/notiziari/vi
TRENTO deo/2023/03/TGR-Trentino-Alto-Adige-Trent
0-del-25032023-ore-1930-8396d625-c7c6-4
324-9ed0-8db92{2438d1.html
ITALIA.IT Vinifera Trento 2023 25-03-2023 https://www.italia.it/it/trentino/trento/cosa-fa
re/evento-vinifera-trento-2023
GAZZETTA DELLE Vinifera: Grande Evento A Trento 25-03-2023 https://www.gazzettadellevalli.it/attualita/vini
VALLI Fiere Con 100 Vignaioli Italiani Ed fera-grande-evento-a-trento-fiere-con-100-vi
Esteri anaioli-italiani-ed-esteri-414266/
IL DOLOMITI Da Vinifera A Bollicine In Villa (Con 26-03-2023 https://www.ildolomiti.it/blog/ades-by-nereo
L'Assurda Richiesta Di Tacco 7 Per -pederzolli/da-vinifera-a-bollicine-in-villa-con
Le Donne) E Il Trentino (Come -lassurda-richiesta-di-tacco-7-per-le-donne-e
Sempre) Diviso A Vinitaly: Arriva Un -il-trentino-come-sempre-diviso-a-vinitaly-arri
Tour De Force Del Vino va-un-tour-de-force-del-vino
VENDEMMIE Dialogo Enoico Tra Montagne: 04-04-2023 | https://vendemmie.com/storie/dialogo-enoic
Dall'Arco Alpino All'etna A Vinifera o-tra-montagne-dallarco-alpino-alletna-a-vini
2023 fera-2023/
MILANO WINE WEEK Dialogo Enoico Tra Montagne: 04-04-2023 | https://milanowineweek.com/vendemmie/di
Dall’Arco Alpino All’etna A Vinifera alogo-enoico-tra-montagne-dallarco-alpino-
2023 alletna-a-vinifera-2023/
ITALIA AMBIENTE Dialogo Enoico Tra Montagne: 05-04-2023 | https://www.italiaambiente.it/2023/04/05/di
Dall’Arco Alpino All'Etna A Vinifera alogo-enoico-tra-montagne-dallarco-alpino-
2023 alletna-a-vinifera-2023/
RITAGLI DI VIAGGIO Vinifera: In Mostra Vino, Cibo E 08-04-2023 https://ritaglidiviaggio.it/2023/04/08/vinifera
Cultura Dell’Artigianato Dell’Arco -trento/
Alpino
WINE MERIDIAN Vinifera Enoica Ed Eroica: Vignaioli 12-04-2023 | https://www.winemeridian.com/approfondim
Di Nicchia Per Comunicare Ai Wine enti/vinifera-enoica-ed-eroica-vignaioli-di-nic
Lovers chia-per-comunicare-ai-wine-lovers/
VINI E VITI VenticinqueDieci 2021, Calliari 14-04-2023 https://www.vinievitiresistenti.it/2023/04/14/
RESISTENTI Maria Rita venticinquedieci-2021-calliari-maria-rita/
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FACEBOOK - Vinifera A Trento: Torna L'Evento 29-10-2022 https://m.facebook.com/story.php?story fbi
ANDREA RADIC Dedicato Ai Custodi Del Territorio d=pfbid0357miteZ7eBMg50YAUkJ25f1x4w
Alpino Gew5mQOQ45L5xMpZNrUPXMbuUUgX4SsszP
QY|YHTI&id=100014408290538
INSTAGRAM - Vinifera 30-03-2023 https://www.instagram.com/p/CaYmpgarSg

JACOPO MARIUTTI

1/?img_index=1

P

Studio Cru srl | viale Verona 98 - Vicenza | www.studiocru.com

20



| SELEZIONATI

21



.999 . . Datia:os novembre 2022
trebicchieri =

IL SETTIMANALE ECONOMICO DEL GAMBERO ROSSO Periodicita: settimanale

EVENTI. A Trento ci si prepara
per Vinifera 2023

Torna nel 2023 Vinifera, 'evento dedicato ai custodi
del territorio alpino. In programma a TrentoFiere, la
quinta edizione della manifestazione é previ-
sta per il 25 e 26 marzo e ospitera oltre 100 vigna-
ioli italiani ed esteri con l'obiettivo di mettere ancor
pitt in evidenza l'aspetto agricolo della viticoltura. La
rassegna, con piccole e medie realta artigianali biolo-
giche e biodinamiche, sara infatti dedicata al legame
tra agricoltura e territorio alpino, spiega Luisa Toma-
sini, portavoce dellAssociazione Centrifuga che or-
ganizza levento: “All'interno della propria azienda in
molti casi si occupano della produzione di vino ma anche
di frutta, ortaggi, miele, sementi, formaggi e, piii in ge-
nerale, di preservare e valorizzare il luogo dove vivono e
le sue peculiarita, realizzando prodotti unici di altissima
qualitd”.

Ledizione 2023 rivolgera lo sguardo anche ai produt-
tori d'oltralpe, con una presenza ampliata di vignaio-
li da Francia, Svizzera, Austria e Slovenia e con un
territorio ospite che verra svelato a inizio anno. La
crescente internazionalizzazione dell'evento ha por-
tato alla realizzazione del sito internet www.vinifera-
forum.it anche in inglese. A febbraio torna anche
Vinifera Forum, con un calendario di eventi, degu-
stazioni, conferenze e visite guidate. Il primo ap-
puntamento (venerdi 24 febbraio), sara I'inau-
gurazione della residenza artistica degli
illustratori di Yoonik, agenzia di talent e project
management.

Per maggiori info
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Vino: torna a Trento Vinifera, evento dedicato ai ‘custodi’ del territorio alpino

Sabato 25 e domenica 26 marzo, arriva a TrentoFlere la quinta edizione di Vinifera, mostra mercato dedicata al vini e al cibi dei territori dell'arco alpino. L'oblettivo della prossima
edizione & mettere ancor pil in evidenza I'aspetto agricolo della viticoltura. La rassegna, a cui parteciperanno piccole e medie realta artigianali biologiche e biodinamiche, sara infatti
dedicata al legame tra agricoltura e territorio alpino.

“Con questa scelta - spiega Luisa Tomasinl, portavoce dell' Associazione Centrifuga che organizza I'evento - intendiamo mettere in luce I'attivita dei viticoltori che saranno presenti a
Vinifera. Allinterno della propria azienda in molti casi si occupano della produzione di vino ma anche di frutta, ortaggl, miele, sementi, formaggi e, pit in generale, di preservare e
valorizzare il luogo dove vivono e le sue peculiarita, realizzando prodotti unici di altissima qualita "

Dal punto di vista geografico, I'edizione 2023 rivolgera lo sguardo anche al produttori d'Oltralpe, con una presenza ampliata di vignaioli provenienti da Francia, Svizzera, Austria e
Slovenia e con un territorio ospite che verra svelato a inizio anno. La crescente internazionalizzazione dell'evento ha portato alla realizzazione del sito Internet www.viniferaforum.it
anche in inglese e tutta la comunicazione sara velcolata in doppia lingua.

“Vinifera & per noi da sempre - prosegue Tomasini - uno spazio di condivisione, educazione e convivialita, ideato per scoprire gii artigiani alpini scelti con cura da Associazione
Centrifuga. Una selezione ispirata dalla capacita di far esprimere il territorio attraverso il vino e dalle relazioni umane che ¢i hanno fatto innamorare dei tanti produttori protagonisti
della nostra mostra mercato”.

Nel mese precedente alla manifestazione, torna inoltre Vinifera Forum, con un ricco calendario di eventl, degustazioni, conferenze e visite guidate. |l primo appuntamento, in
programma venerdi 24 febbraio, sara l'inaugurazione della residenza artistica degli illustratori di Yoonik, agenzia di talent e project management dedicata al mondo dellillustrazione.
Il vernissage sara promosso in collaborazione con | Vignaioll del Trentino.

Acreallzzare la locandina e la grafica deil'intero evento & quest'anno Anna Formilan, (annaformilan.com), disegnatrice freelance e collaboratrice di festival culturall, a cul passa Il
testimone Federica Bordoni, firma delle passate edizioni, nell'ottica di creare una rete virtuosa di giovani artiste locall che rappresentino con le loro opere Vinifera e il territorio
trentino.

(Lab/Adnkronos)
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PANSA & TASCA

Vinitaly & dintorni:
gli appuntamenti
che nel 2023

chiamailvino
non deve perdersi
(aspettando il Fivi)

/// a cura di Giorgio A. Lambri

25-26 marzo

Vinifera 2023 - Mostra mercato dei vini artigianali
dell’arco alpino - Trento Fiere

Sito: https:/www.viniferaforum.it/

Modalita: Modalita: ingresso libero con biglietto
Quinta edizione della Mostra Mercato dei vini
artigianali dell'arco alpino. Uno spazio di con-
divisione, educazione, convivialita per scoprire
produttori artigianali alpini scelti con cura da
Associazione Centrifuga. Una selezione dicen-
tovignaioli e artigiani del cibo ispirata dalla ca-
pacita difar esprimere unterritorio attraversoil
vino e dalle relazioni umane che ci hanno fatto
innamorare di questi produttori
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Scoprire nuovi
orizzonti di gusto

La varieta e la ricchezza del patrimonio
agroalimentare (ma non solo) d'ltalia
non finiscono mai di stupire! 1

VINIFERA

(25-26 MARZO,
TRENTOFIERE, TRENTO)
v Grande mostra-mercato dei
vini e di cibi dell’arco alpino.
espressioni di piccole e medie
realta artigianali biologiche

e biodinamiche. L'edizione

di quest’anno € incentrata

in particolare sul legame

tra agricoltura e territorio,
evidenziando I'aspetto agricolo
della viticoltura

ewww, viniferaforum.it
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La manifestazione sulla Piana Rotaliana

Calici e pennelli, gli illustratori tra le cantine

llustrazione, vino e natura.

Sara un coloratissimo po-

polo di 19 tra illustratrici e
lustratori a animare, da ogyi
a domenica, le cantine e agri-
turismi della Piana Rotaliana
con una residenza artistica tra
le vigne. La manifestazione e
organizzata da Yoonik, agen-
zia di talent e project manage-
ment dedicata al mondo del-
I'illustrazione in collaborazio-
ne con il Consorzio Vignaioli
del Trentino, I'Associazione
Agriturismo Trentino e il
Consorzio Turistico Piana Ro-
taliana Ko nigsbery.

Due mondi, quello dellillu-
strazione e delle aziende agri-
cole trentine, apparentemen-
te lontani ma che in realta
hanno molto da condividere,
riconoscendosi entrambi in
valori come l'artigianalita, la
territorialiti, la qualita e la so-
stenibilita. La tre giorni, tra
calici e pennelli, unira mo-
menti di puro intrattenimen-
to, come la performance inau-
gurale di live painting aperta
al pubblico, a momenti di for-
mazione e scambio culturale,
tra workshop e visite guidate
a cantine e aziende agricole.

Sara poi compito degli ar-

tisti coinvolti raccogliere wli
input forniti durante la resi-
denza e tradurli in un dise-
gno, 0 meglio, un'illustrazio-
ne. I 19 illustratori coinvolti,
hanno stili e linguagyi diffe-
renti capaci di raccontare l'es-
senza delle cose attraverso il-
lustrazioni che vanno dal pit-
torico al grafico. Prendera
parte a questa esperienza Er-
nesto Anderle aka Roby il Pet-
tirosso con il suo tratto de-

scrittivo e poetico al tempo
stesso, Allissand, dal segno
concettuale e sintetico, Katia
Boarino con i suoi lavori geo-
metrici ed eleganti, Juls Cri-
veller, immediata e densissi-
ma, e Adry De Martino con le
sue illustrazioni delicate ed
estrose. Ancora, parte della
brigata in residenza tra le vi-
une di Teroldego, ci saranno
Martina Filippella aka Diari di
Brodo, Serena Gianoli, lcaro

Tuttle, Il Tela, Elisa Lanconel-

li, Luchadora, Pumpkins
Graphics, Mattia Riami, Giu-
lia Rosa, Jacopo Sacquegno,
Sara Stefanini, Supercandy-
studio, Chiara Varotto e Alan
Zeni. Altro partner della resi-
denza sara Vinifera, mostra
mercato dei vini artigianali
dell'arco alpino, la cui quinta
edizione si terra a Trento
Fiere il 25 e 26 marzo. Il calen-
dario di Vinifera Forum, la se-
rie di appuntamenti che pre-
cedono la fiera, si aprira pro-
prio ogei con levento «Calici
al tratto», performance di live
painting (con degustazione di
vini e spuntini) in program-
ma nella cantina Bellaveder di
Faedo. La residenza artistica
proseyuira domani e domeni-
ca con momenti all'aria aperta
tra vigneti e meleti, visite a
cantine vitivinicole e fattorie
didattiche ¢ un momento fi-
nale di team building orga-
nizzato da Yoonik per indaga-
re le ultime novita e applica-
zioni dell'illustrazione nei
contesti pitt diversi. Alla fine,
una collezione esclusiva di
immayini e creativiti.

F.Ver.

© EIPROCHIDONT Brsl BVATA
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Aspettando «Vinifera 2023»
Degustazioni e mercato
Trekking alla scoperta dei filari

Itinerari e sapori

i chiama «Coltivare l'arco alpinos il forum Ad arricchire il programma della mostra
di che precede la quinta edizione di «Vinife- mercato tornano le masterclass, che si terran-
Francesca k_J ra», mostra mercato dedicata ai vini e ai no nelle sale del Museo delle Scienze di Tren-

Negri cibi dei territori dell’arco alpino, in program- to. Sabato 25 marzo Piwi Trentino, in collabo-

ma il 25 e 26 marzo a Trento Fiere (www.vini-
feraforum.it). In attesa di «Vinifera», gli in-

contri di avvicinamento per tutti i wine lover.
Domani l'appuntamento é con «Una Valle di
Non. Mieli e non mieli, vini e non vini», alle 16
da Mieli Thun, a Vigo di Ton, mentre giovedi g
marzo alle 19 da Tava a Mori la degustazione
dal tema «Vini in anfora: libero confronto sul-
le ragioni di una sceltas, in mescita i vini dei
vignaioli Rosi Eugenio, Azienda agricola Fora-
dori, Tropfltalhof, Azienda agricola Sette e le
alchemiche prove di botte dellenologo Matteo
Marzari. Sabato 18 marzo, alle 15, a Cembra
Cantina di Montagna (Cembra Lisignago) sara
possibile partecipare a «Coltivare terrazzes,
un itinerario di trekking tra i vigneti della Val
di Cembra, seguito dalla degustazione di pro-
dotti enogastronomici del territorio.

razione conCivit, proporrail tasting «I vini che
verranno: microvinificazioni, prove di botte e
nuovi imbottigliamentis.

Alle 14.30 si terra la degu-
stazione «l versanti dell'Etna»,
mentre il giomo seguente, 26
marzo, alle 11 ¢i sara un abbi-
namento inaspettato tra la
personalita tenace dei vini
della montagna calabrese e le
note piccanti e profonde dei
piatti del Sichuan. Alle 14.30
sara lavolta di «Siro, la Sassel-
la, i Terrazzi Alti», incontro
che mettera al centro viti, vi-
no, Sassella e Valtellina, degu-
stando sei annate di Valtellina
Superiore Terrazzi Alti con
Matteo Gallello accompagna-
to dai racconti di Siro Buzzetti.

Tra gli eventi collaterali del-
la kermesse c¢'e anche «Pro.Sit.
— Tasting Ideas in a Professio-
nal Situation», che chiudera
«Vinifera» il 27 marzo e si
svolgera negli spazi del Museo
delle Scienze di Trento: alle 11
I'Associazione pubblici esercizi del Trentino,
in collaborazione con Seac Cefor e I'enoteca
online Enovely, presentera «Alpine wine expe-
riences, itinerario per scoprire il valore e le ca-
ratteristiche dei vini dell'arco alpino.

A seguire, Alfio Ghezzi, chef e patron del ri-
storante Senso al Mart di Rovereto, proporra
«La cucina attraverso, tre scale di lettura del
paesageio: bioma, locale, pedologicos, i vini
in abbinamento agli assagyi sugweriti da Alfio
Ghezzi sono selezionati da Ais Trentino. Lap-
puntamento che chiudera questa giornata é
alle 14.30 «Vini eroici dal cuore delle Alpi, sto-
ria di uomini e vigneti. Valsusa, emozioni da
bere».

© TPRODUDONE BREBVATA
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Francesca

Negri

Aspettando «Vinifera 2023»
Degustazioni e mercato
Trekking alla scoperta dei filari

che precede la quinta edizione di «Vinife-
rax», mostra mercato dedicata ai vini e ai
cibi dei territori dell’arco alpino, in program-
ma il 25 e 26 marzo a Trento Fiere (www.vini-
feraforum.it). In attesa di «Vinifera», gli in-

q i chiama «Coltivare I'arco alpinow il forum
o

contri di avvicinamento per tutti i wine lover.
Domani l'appuntamento é con «Una Valle di
Non. Mieli e non mieli, vini e non vini», alle 16
da Mieli Thun, a Vigo di Ton, mentre giovedi g
marzo alle 19 da Tava a Mori la degustazione
dal tema «Vini in anfora: libero confronto sul-
le ragioni di una sceltas, in mescita i vini dei
vignaioli Rosi Eugenio, Azienda agricola Fora-
dori, Tropfltalhof, Azienda agricola Sette e le
alchemiche prove di botte dellenologo Matteo
Marzari. Sabato 18 marzo, alle 15, a Cembra
Cantina di Montagna (Cembra Lisignago) sara
possibile partecipare a «Coltivare terrazzes,
un itinerario di trekking tra i vigneti della Val
di Cembra, seguito dalla degustazione di pro-
dotti enogastronomici del territorio.

Ad arricchire il programma della mostra
mercato tornano le masterclass, che si terran-
no nelle sale del Museo delle Scienze di Tren-
to. Sabato 25 marzo Piwi Trentino, in collabo-
razione conCivit, proporrail tasting «I vini che
verranno: microvinificazioni, prove di botte e
nuovi imbottigliamentis.

Alle 14.30 si terra la degu-
stazione «l versanti dell'Etna»,
mentre il giomo seguente, 26
marzo, alle 11 ¢i sara un abbi-
namento inaspettato tra la
personalita tenace dei vini
della montagna calabrese e le
note piccanti e profonde dei
piatti del Sichuan. Alle 14.30
sara lavolta di «Siro, la Sassel-
la, i Terrazzi Alti», incontro
che mettera al centro viti, vi-
no, Sassella e Valtellina, degu-
stando sei annate di Valtellina
Superiore Terrazzi Alti con
Matteo Gallello accompagna-
to dai racconti di Siro Buzzetti.

Tra gli eventi collaterali del-
la kermesse c¢'e anche «Pro.Sit.
— Tasting Ideas in a Professio-
nal Situation», che chiudera
«Vinifera» il 27 marzo e si
svolgera negli spazi del Museo
delle Scienze di Trento: alle 11
I'Associazione pubblici esercizi del Trentino,
in collaborazione con Seac Cefor e I'enoteca
online Enovely, presentera «Alpine wine expe-
riences, itinerario per scoprire il valore e le ca-
ratteristiche dei vini dell'arco alpino.

A seguire, Alfio Ghezzi, chef e patron del ri-
storante Senso al Mart di Rovereto, proporra
«La cucina attraverso, tre scale di lettura del
paesageio: bioma, locale, pedologicos, i vini
in abbinamento agli assagyi sugweriti da Alfio
Ghezzi sono selezionati da Ais Trentino. Lap-
puntamento che chiudera questa giornata é
alle 14.30 «Vini eroici dal cuore delle Alpi, sto-
ria di uomini e vigneti. Valsusa, emozioni da
bere».

© TPRODUDONE BREBVATA
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Vinifera, la mostra
mercato dei vini
artigianali

dal 25 al 26 marzo

Quinta edizione di questo importante mostra
mercato a Trento focalizzata sui vini prodotti nei
territori dell'arco alpino che vede la partecipazione
di oltre un centinaio di cantine e di ristorotori
praovenienti, oltre che dai territori cisolpini, anche da
Austrig, Francig, Slovenia e Svizzera. Ospite dello
manifestazione l'associozione transalpina Vignerons
de Nature con banchi d'assaggio di vini biodinamici
Oltre alla possibilitd di acquistare prodotti, c'é anche
modo di partecipare o degli approfondimentie o
delle maosterclass che saranno effettuati presso il
vicino Museo delle Scienze di Trento. Presenti anche
una qualificota selezione di artigiani del cibo che
operano con propri banchi di 0ssoggio per proporre
le loro specialita, dai formaggi alle nocl

WWW.VINIFERAFORUM.IT
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FIERA. Latregiornidedicataaivignaioli alpini si & conclusa ieri, con soddisfazione degliorganizzatorie degliespositori

Viniferadarecord: »

ot s ; 1 §»
iLlvinodimontagna | | -

bio e che piace
proprio a tuttl

ASTRID PANIZZA BERTOLINI

TRENTO. L'evento dedicato al
vino in Trentino &, da cingque
anni a questa parte, Vinifera,
mostra merciato dedicata agli
artigiani dei territori dell"arco
alpino, che si riconferma an-
che quest'anno una kermesse
d'interesse non solo per i tren
tini, ma anche per chi viene da
fuori.

«Sabato abbiamo fatto sold
out - racconta Luisa Tomasini
di Associazione Centrifuga che
organizza I'evento - ¢ anche
domenica Trento Fiere si @
riempita come & successo l'an
noscorso, quindi possiamori
tenerci soddisfatti. In questa

I NUMERI |

In migliaia
traespositori
e Masterclass
d'autore

TRENTO. Sono stati pit di
100 i vignaioli di Vinifera,
che sabato ha fatto il tutto
esaurito, con 1000 visitato
ri, mentre domenica si so
noraggiuntii 750, leri e sta
ta la glornata noviti con 80
selezionati  produttori,
chiamata Pro.Sit. ¢ dedica-
taagli operatoridel settore,
che hacontato 450 aceredi-
ti, Numerose le Masterclass
e 8 gli eventidel Forum Vi
nifera, collateralialla fiera.

edizione la novita & stato 'am-
pliamento alla giornata del lu-
nedi, con Pro.Sit., giornata de
dicata agli operatori del setto-
re per andare incontro al pub-
blico business che durante il fi-
ne settimana generalmente la
vora. Per questa giornata ab-
biamo scelto come location il
Muses.,

Passandotraunostande 'al
tro, gli espositori spiegano i
propri vini con l'intensita di
chi vive sulla propria pelle tut
to il dclo di lavorazione. Tra
chi ¢ nuovo alla fiera e chi inve-
ce & presente sin dalla prima
edizione, sono tutti soddisfatti
di come € andata la tre giorni
dedicata al settore. «Per me
questo e il secondoanno. - rac
conta Umberto Pilati della
Cantina Klinger - L'affluenza
¢ stata clevata soprattutto il
primo giorno, mi ha colpito la
bassa media d’eth dei visitato
ri, dai 25 ai 40 anni, tutti inte
ressati ¢ attenti. La maggior
parte di loro erano trentini,
ma sisono fermatial miostand
anche numerosi visitatori da
fuori regione, addirittura aleu-
nidall’esteros.

Anche la cantina Marco To-
nini, presente sin dalla prima
edizione, ha visto un riscontro
sempre maggiore da parte dei
visitatori: «La fiera si & creata
un'identita forte con il passare
degli anni - racconta Filippo
Tonini - ¢ questo piace achi e
interessato al vino. L'associa
zione ha cercato, inoltre, di of
frire ogni volta qualcosa di
nuovo, come quest anno il lu
nedi dedicato agli operatori.
Vinifera funziona, ci siamo
sempre trovati bene e tornere
mosicuramentes .

Una mostra mercato, quella
di Vinifera, che va al di Ia del

prodotto, che vuole esprimere
una filosofia “green” grazie an-
che agli 8 eventi collaterali,
che fanno parte del Forum Vi
nifera e hanno esaminato
aspetti legati alla viticoltura
come la sostenibilita e i cam
biamenti climatici.

«Vinifera & vino, ma non so-
lo. - spiega Tomasini - Si trat-
tadiun evento dedicato all’ar
tigianalita della coltivazione
nell’arco alpino. | produttori,
infatti, sono quasi tutti biologi
ci e vivono un rapporio sim
biotico con la terra. I numeri
st cui sf aggirano le loro botti-
glie sono in media dalle 20 alle
30 mila, per alcuni anche me
no. Si tratta quindi di piccole
produzioni in cui il valore di
ogni singola bottiglia & immen
s0. Per quanto riguarda la so-
stenibilith, invece, nelle Ma
sterclass questo argomento ¢
stato toccato pit volte, parlan
doanchedeivini Piwi, i vitigni
resistenti». Ma non no s0-
lo vignaioli, & possibile anche

HANNODETTO

Gli spazi espositividi Trento Fiere sabato hanno fatto il tutto esaurito

incontrare altri tipi di produt -
tori, come Federico Pedrolli
che dai meleti di famiglia pro-
duce sidro. «Con Apple Blood
siamo sul mercato da soli tre
anni - racconta - ma abbiamo
gia riscontrato un forte interes
se verso il sidro, soprattutto
fuori regione, Parteciparea Vi
nifera, per noi come per tanti
altri, non rappresenta solo
un'occasione per farsi cono-
scere, maanche per creare net
work ¢ costruire amicizie con i
vari produttori».
Dall'edizione passata, I'As

HANNODETTO

Tantivisitatori frai 25 ei
40 anni. E bellovedere
cheigiovanisi
interessanoal vino
Umberto Pilati- Klinger

Lafieraneglianniha
trovato sempre piti una
suaidentita, creando

ogni volta spunti nuovi
Filippo Tonini

sociazione Centrifuga ha deci-
so di invitare degli ospiti d'ec-
cezione. Se per il 2022 sono sta-
te alcune cantine di vignerons
francesi, quest ‘anno sonoarri

vati, invece, i vini vulcanici
dell"Fina, con 6 cantine prove

nienti dalla Sicilin. Perché la
scelta diinvitare cantine che si
trovano dall’altra parte dell'l-
talia? «Anche se la distanza
geograficac’é - spiega Tomasi

ni - la viticoltura sull'Etna &
eroica, di montagna, e questo
rappresenta una similitudine
con la lavorazione delle viti
che viene effettuata sull’arco
alping s,

E proprio da I viene la canti-
na Mecori, di Sebastiano Vinei
e Serena Guarrera, che sulle
pendici a Nord del vuleano
produce il suo Etna Rosso as
sieme all'olio d'oliva. «Colti
viamo le nostre viti a 700 me-
tri sul livello del mare - rac-
conta Vinei - con una viticol -
tura di montagna, quindi in
fondo & simile a quella del
Trentino, nonostante le nume
rosesfaccettature diverse. Ab
biamo accettato I'invito per Vi
nifera con giola, anche perché
io ho studiato a San Michele,
quindi & stato un ritorno. [ ra-
gazzi dell’ Associazione Centri
fuga ci hanno fatto sentireaca

Saw.
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BUON SUCCESSO DI PARTECIPAZIONE E DI PUBBLICO ALLA QUINTA EDIZIONE

Vinifera, esperienza alpina

di Pietro Bertanza

a quinta edizione di
Vinifera, Mostra Mercato
dedicata ai vini e ai cibi dei
territori dell’arco alpino
tenutasi lo scorso fine settimana a
Trento Fiere, ha fatto registrare il
tutto esaurito. Un evento che negli
anni & cresciuto e maturato con
numeri sempre pil interessanti.
Oltre 2.000 visitatori nei tre giorni
(c’era anche il lunedi riservato agli
operatori), circa 150 partecipanti
alle 7 Master Class, 127 espositori
totali: 102 aziende enologiche,
2 birrai, 3 produttori di sidro, 20
artigiani del cibo. Interessante
la varieta dei produttori di vino:
14 esteri (3 Frandia, 7 Slovenia,
2 Austria, 2 Svizzera), 5 dall’Etna
(territorio ospite di quest’anno),
25 trentini.
Numeri che non sono tutto. “Siamo
molto felici di questa edizione
di Vinifera - ci ha raccontato
Luisa Tomasini, portavoce
dell’assodiazione Centrifuga che
organizza 'evento — fatta come
sempre di passione e di contenuti
importanti. I numeri per molti
sono eloguenti, ma per noi parla
molto di pil: 'espressione contenta
dei vignaioli e del pubblico, le
riconferme di chi torna a vivere

I'evento da spettatore e da attore, il
fatto che si stringano relazioni che
non terminano con l'ultima giornata
di Vinifera, ma vengono portate
avanti nel tempo. E questo cid che
vorremmo venisse raccontato di
Vinifera: che la rete che si crea prima
durante e dopo & un terreno fertile
in cui far nascere cose sempre nuove,
che vogliamo continuare a coltivare
assieme ai vignaioli e ai produttori
dell’arco alpino”. Certamente l'aria
che si respirava tra le mura di Trento
Fiere era decisamente rilassata e
amichevole, un modo semplice,

ma non semplicistico, di conoscere
imprenditori agricoli che producono
eccellenze enogastronomiche.

Il territorio ospite di questa edizione
@ stato l'Etna, rappresentato da

una rosa selezionata di cinque
produttori che con i loro vini saranno
protagonisti anche di una masterclass
dedicata.

“Abbiamo scelto 'areale dell'Etna
come ospite della nostra Mostra
Mercato 2023 perché riteniamo che
possieda tratti comuni ai territori
cui Vinifera e dedicata — spiega Luisa
Tomasini - le importanti altitudini
dei vigneti, situati principalmente
frai 300 ei 1.000 metri sul livello
del mare, e 'ambiente unico dove
sono collocati awicina questa

zona vinicola alla peculiarita delle
coltivazioni dell’arco alpino”,

Vinifera non & solo mostra mercato,
infatti, si costruisce di una serie di
eventi raggruppati sotto il cappello
del “Forum”. I primi eventi sono gia
partiti a febbraio ed hanno visto
organizzare degustazioni, visite
guidate, laboratori e molto altro. Un
approccio sostenibile, & quello in cui
credono fortemente gli organizzatori
di Vinifera, ad esempio sulla scelta
dei materiali da usare per gadget

e dépliant pubblicitari, stampati
solo se necessario e, comunque, su
carta certificata FSC. Impegno anche
verso le iniziative solidali, come

VAV, Vinifera Against Violence, per
porre 'attenzione sulle situazioni

di violenza, per questo quest’anno
sono stati organizzati degli spazi e dei
momenti dedicati alla raccolta fondi
e, inoltre, Centrifuga donera tutto il
ricavato del merchandising Vinifera
(magliette, borse, taschine e guide)
in beneficenza, oltre ad effettuare
una donazione diretta al centro
antiviolenza di Trento.

In questo solco il cuore di Vinifera
nata per scoprire una cultura della
vite improntata a sostenibilita,
responsabilita e valorizzazione della
diversita, attraverso degustazioni,
conferenze tematiche, visite guidate
presso i vigneti e le cantine delle
aziende aderenti.

Uno stile unico, quello di Vinifera.

i
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Data: 26 ottobre 2022

askenewus

Testata: Askanews

Link: https://www.askanews.it/cronaca/2022/10/26/vinifera-a-trento-torna-lenogastronomia-del-

territorio-alpino-pn 20221026 00044/

CRONACA

“Vinifera”: a Trento torna
I'’enogastronomia del territorio alpino

Quinta edizione sara il 25 e 26 marzo 2023: tanti gli ospiti stranieri

OTT 26, 2022 - ENOGASTRONOMIA
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Milano, 26 ott. (askanews) — Sabato 25 e domenica 26 marzo 2023 arriva a TrentoFiere
"Vinifera”, la mostra mercato dedicata ai vini e ai cibi dei territori dell'arco alpino, cui
parteciperanno piccole e medie realta artigianali biologiche e biodinamiche. Questa
quinta edizione della rassegna sara dedicata al legame tra agricoltura e territorio
alpino. "Con questa scelta intendiamo mettere in luce l'attivita dei viticoltori che
saranno presenti a Vinifera” ha dichiarato Luisa Tomasini, portavoce dell'Associazione
Centrifuga che organizza |'evento, spiegando che si tratta di produttori che "all'interno
della propria azienda in molti casi si occupano della produzione di vino ma anche di
frutta, ortaggi, miele, sementi, formaggi e, pit in generale, di preservare e valorizzare il
luogo dove vivono e le sue peculiarita, realizzando prodotti unici di altissima qualita”.
La manifestazione 2023 rivolgera lo squardo anche ai produttori d'oltralpe, con una
presenza ampliata di vignaioli provenienti da Francia, Svizzera, Austria e Slovenia e con
un territorio ospite che verra svelato a inizio anno. "Vinifera & per noi da sempre uno
spazio di condivisione, educazione e convivialita, ideato per scoprire gli artigiani alpini”
prosegue Tomasini, sottolineando che si tratta di "una selezione ispirata dalla capacita
di far esprimere il territorio attraverso il vino e dalle relazioni umane che ci hanno fatto
innamorare dei tanti produttori protagonisti della nostra mostra mercato”. Nel mese
precedente alla manifestazione torna anche "Vinifera Forum”, con un ricco calendario
di eventi, degustazioni, conferenze e visite guidate. || primo appuntamento, in
programma venerdi 24 febbraio, sara I'inaugurazione della residenza artistica degli
illustratori di Yoonik, agenzia di talent e project management dedicata al mondo
dell'illustrazione. Il vernissage sara promosso in collaborazione con i Vignaioli del
Trentino. A realizzare la locandina e la grafica dell'intero evento é quest'anno Anna
Formilan, disegnatrice freelance e collaboratrice di festival culturali, a cui passa il
testimone Federica Bordoni, firma delle passate edizioni, nell'ottica di creare una rete
virtuosa di giovani artiste locali che rappresentino con le loro opere Vinifera e il

territorio trentino.
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Data: 26 ottobre 2022

Testata: Wine TV

Link: https://www.wine-tv.it/strongvinifera-a-trento/

VINIFERA A Trento: Torna
L'vento Dedicato Ai Custodi
Del Territorio Alpino

26 Ottobve 2022 |
{1 25 £ 26 Marzo 2023 A TrentoFiere La Guinta Edirione Con Oftre 100
Vignaloll iealiani Ed Esteri. Prirno Appuntomento Del Forum I 24
Fabbroio Con Gl Nustrator Delfogenzio Yoonik
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Data: 27 ottobre 2022

Testata: Cronache di gusto

Link: https://www.cronachedigusto.it/index.php/I-evento/a-trento-torna-vinifera-due-giorni-con-

oltre-100-vignaioli-italiani-ed-esteri-dell-arco-alpino

LEVENTO

A Trento torna ViniFera: due giorni con
oltre 100 vignaioli italiani ed esteri

dell’arco alpino

27 Ottobre 2022

Vinifera2022-10
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Sabato 25 e domenica 26 marzo 2023 arriva a TrentoFiere la quinta edizione di

Vinifera, mostra mercato dedicata ai vini e ai cibi dei territori dell'arco alpino.

Lobiettivo della prossima edizione & mettere ancor pil in evidenza l'aspetto
agricolo della viticoltura. La rassegna, a cui parteciperanno piccole e medie realta
artigianali biologiche e biodinamiche, sara infatti dedicata al legame tra agricoltura
e territorio alpino. “Con questa scelta intendiamo mettere in luce lattivita dei
viticoltori che saranno presenti a Vinifera — spiega Luisa Tomasini, portavoce
dell’Associazione Centrifuga che organizza l'evento — All'interno della propria
azienda in molti casi si occupano della produzione di vino ma anche di frutta,
ortaggi, miele, sementi, formaggi e, pit in generale, di preservare e valorizzare il
luogo dove vivono e le sue peculiarita, realizzando prodotti unici di altissima
qualitd”. Dal punto di vista geografico, l'edizione 2023 rivolgera lo sguardo anche ai
produttori d'oltralpe, con una presenza ampliata di vignaioli provenienti da
Francia, Svizzera, Austria e Slovenia e con un territorio ospite che verra svelato a
inizio anno. La crescente internazionalizzazione dell'evento ha portato alla
realizzazione del sito internet www.viniferaforum.it anche in inglese e tutta la

comunicazione sara veicolata in doppia lingua.

“Vinifera & per noi da sempre uno spazio di condivisione, educazione e convivialita,
ideato per scoprire gli artigiani alpini scelti con cura da Associazione Centrifuga —
prosegue Tomasini — Una selezione ispirata dalla capacita di far esprimere il
territorio attraverso il vino e dalle relazioni umane che ci hanno fatto innamorare
dei tanti produttori protagonisti della nostra mostra mercato”. Nel mese
precedente alla manifestazione torna inoltre Vinifera Ferum, con un ricco
calendario di eventi, degustazioni, conferenze e visite guidate. Il primo
appuntamento, in programma venerdi 24 febbraio, sara l'inaugurazione della
residenza artistica degli illustratori di Yoonik, agenzia di talent e project
management dedicata al mondo dellillustrazione. Il vernissage sara promosso in

collaborazione con i Vignaioli del Trentino.

C.d.G.
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Gazzetta delle Valh Data: 27 ottobre 2022

News dalle Valli Lombarde e Trentine O m Testata: Gazzetta delle Valli

Link: https://www.cronachedigusto.it/index.php/I-evento/a-trento-torna-vinifera-due-giorni-con-

oltre-100-vignaioli-italiani-ed-esteri-dell-arco-alpino

Vinifera, la quinta edizione il 25 e 26 marzo
2023 a TrentoFiere

mercoledi, 26 ottobre 2022

Trento — Torna Vinifera: il 25 e 26 marzo 2023 a TrentoFiere & in
programma la quinta edizione con oltre 100 vignaioli italiani ed esteri.
Primo evento del Forum il 24 febbraio con gli illustratori dell’agenzia Yoonik
(nella foto © Margherita Boceali

ledizione 2021). . I

Sabato 25 e domenica 26 marzo
2023 arriva a TrentoFiere la
quinta edizione di Vinifera,
mosira mercato dedicata ai
vini e ai cibi dei territori dell’arco
alpino. L'obiettivo della prossima
edizione & mettere ancor piu in
evidenza l'aspetto agricolo della
viticoltura. La rassegna. a cui
parteciperanno piccole e medie realta artigianali biologiche e biodinamiche.
sara infatti dedicata al legame tra agricoltura e territorio alpino. “Con questa
scelta intendiamo mettere in luce lattivita dei viticoltori che saranno
presenti a Vinifera — spiega Luisa Tomasini, portavoce dell’Associazione
Centrifuga che organizza I'evento — All'interno della propria azienda in molti
casi si occupano della produzione di vino ma anche di frutta, ortaggi. miele,
sementi, formaggi e, piti in generale, di preservare e valorizzare il luogo dove
vivono e le sue peculiaritd, realizzando prodotti unici di altissima qualita
”.Dal punto di vista geografico, 'edizione 2023 rivolgera lo sguardo anche ai
produttori d’oltralpe, con una presenza ampliata di vignaioli provenienti da
Francia, Svizzera, Ausiria e Slovenia e con un territorio ospite che verra
svelato a inizio amno. La crescente internazionalizzazione dell’'evento ha
portato alla realizzazione del sito internet www.yiniferaforum.it anche in
inglese e tutta la comunicazione sara veicolata in doppia lingua.*Vinifera é
per noi da sempre uno spazio di condivisione, educazione e convivialitd,
ideato per scoprire gli artigiani alpini scelti con cura da Associazione
Centrifuga — prosegue Tomasini -. Una selezione ispirata dalla capacita di
far esprimere il territorio attraverso il vino e dalle relazioni umane che ci
hanno fatto innamorare dei tanti produttori protagonisti della nosira
mostra mercato”.

Nel mese precedente alla manifestazione torna inoltre Vinifera Forum, con
un ricco calendario di eventi. degustazioni, conferenze e visite guidate. 11
primo appuntamento., in programma venerdi 24 febbraio, sara
Tinaugurazione della residenza artistica degli illustratori di Yoonik, agenzia
di talent e project management dedicata al mondo dell'illustrazione. 11
vernissage sara promosso in collaborazione con i Vignaioli del Trentino.

A realizzare la locandina e la grafica dell'intero evento & quest'anno Anna
Formilan, (annaformilan.com), disegnatrice freelance e
collaboratrice di festival culturali, a cui passa il testimone Federica
Bordoni, firma delle passate edizioni, nell'ottica di creare una rete virtuosa di
giovani artiste locali che rappresentino con le loro opere Vinifera e il
territorio trentino.

Tutte le info e il programma completo presto su www.viniferaforum.it




- Data: 26 gennaio 2023
Consulentedelgusto.it

NOTIZIE E VIAGGI DI GUSTO
Testata: Consulentedelgusto.it

Link: https://www.consulentedelgusto.it/2023/01/26/vinifera-trento-arriva-pro-sit-tasting-ideas-in-
aprofessional-situation-giornata-dedicata-ai-professionisti-del-vino/

[ —. ]
Vinifera Trento: arriva PRO.SIT. - Tasting Ideas

in a Professional Situation, giornata dedicata ai
professionisti del vino
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Tasting Ideas in a Professional Situation
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Lunedi 27 marzo | 10:30-17:00
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/E?@/f W;(g‘ /Z Data: 27 gennaio 2023

;?”ﬁfe&g d Lovenze ﬁﬂfﬁﬂﬂfﬂ Testata: lo e il Vino

Link: https://www.ioeilvino.it/eventi/vinifera-trento-arriva-pro-sit/

VINIFERA TRENTO: ARRIVA PRO.SIT.

VINIFERA TRENTO: ARRIVA PRO.SIT. - TASTING IDEAS IN A PROFESSIONAL SITUATION, GIORNATA DEDICATA Al PROFESSIONISTI
DEL VINO

Lunedi 27 marzo il Muse

. . . . . . operatori Ho.Re.Ca, po
® 0 ® 0

Vinifera. la Mostra Mercato dedicata ai vini e ai cibi dei territori dellarco

di Trento sard a location esclusiva in cul gli

nno incontrare oltre 80 selezlonati produttori

alpino, in programma a Trento Flere sabato 25 e domenica 26 marzo 2023

arncchisce i3 sua collaudata offerta con Pro.Sit, - Tasting Ideas in a

Professional Situation, un evento pensato per i professionisti del vino. Un

acronimo che lascia ben intravedere non solo i focus della novits di questa
guinta edizione ma anche il respiro internazionale che l'evento sta sempre

pil assumendao.

RTIGI NO LPINO Muse - Museo delle Scienze di Trento, interamente riservato all'evento. Sara
A 2t A l'occasions per confronti e assaggi, creando in una situazione pil raccoita
one e un dialogo pid dirétto tra la filiera

nuove opportunita di ral
enologica e gli olire B0 vignaioli artigiani presenti. L'accesso sara gratuito per

operatori del settore, proprietari di enoteche, ristoranti, bar e strutiure

Pro.Sit. 51 terra nella giornata di lunedt 27 marzo, dalle 10.30 alle 17.00, al

ricettive, distributori, commercianti e sommelier (bit.ly/vinifera-prosit-accrediti-operatori).

lietto di ingresso per || pubblica, comprensivo di calice per

accedere alle degustazioni e taschina portacalice, avrd un costo di 15 l‘\i\{\e\ - Stulot-o) .u_&
- RRNANN —
eurp ed & acquistabile al link bit.ly/vinifera-prosit VIRPERA
J 14 irvvida &

a edizione sara l'Etna, rappresentato da una

rosa selezionata di sel produttori che con | loro vinl saranno
protagonisti anche di una masterclass dedicata, "Abbiamo scelro
fareale dell'tina come ospite della nastra Mostra Mercato 2023 @ ®

perché riteniamo che possieda tratti ora @ Tasting Ideas in a Professional Situation

Il territorio ospi

1i ques

iary e Vin

HTHIN @i Té,

dedicata - spiega Lulsa Tomasini, portavoce dell'Associazione - - e
Centrifuga che organizza l'evento - Le importants altituding dei vigneti, ‘
situati principalmente fra i 300 e i 1000 metri, & l'ambiante unico dove

sono colfocati awwicing questa 2ona wvinicola alla peculiarita delle
coltivazion dellarco alping”

Vinifera & levento che riunisce oltre 100 vignaioli italiani ed esteri, con
ung presenza ampliats di produttor provenienti da Francia, Svizzera,

Austria e Slovenia e numerosi artigiani del cibo. In questa edizione

verra messo ancora piil in evidenza il profondo legame tra agricoltura

e territorio alpino anche attraverso un ricco calendario di masterclass e approfond

Inoltre, nel mese precedente alla

manifestazione. si svolgera come di consueto || Forum Vinifera con eventi, degustazioni, conferanze

te guidate su tutto il

rarrito trentino, dalla Valle dell'Adige alla Val di Non. Il primo appuntamento si terrd venardi 24 febbraio alla cantina Bellaveder di
Faedo.
5i rinnova Faspetto bepefico di Vinifera a supporto di un progetto sociale del territono, Durante gli eventi del Forum Vinifera e la

Mostra Mercato, dal 24 febbraio al 26 marzo, saranno previsti spazi e momenti dedicatl alla raccolta fondi a favore del Centro

Antlviplenza - Associazione Coordinamento Donne Onlus di Trento, Verranno anche organizzate altre attivita quali la vendita di
baottighe speciali e creazioni artistiche. Inaltre; lintero ricavato del merchandising Vinifera, che verra venduto durante la due giorni
deila Mostra Mercato (magliette, borse, taschine e guide), sara devoluto alla onlus

La manifestazione si svolgera in collaborazione con Associazione PIWI Trentine, | Vignaioli del Trentino, La Foresta Accademia di

Comunita, BaBa Associazione Culturale, Guarda Mamma, senza Solfiti!, Sartoria De L'ucia, Frammenti Serigrafia, Navarini - Museo

del Rame, Ais Trentino & Muse - Museo delle Scienze
INFO IN BREVE

Vinifera a Trento

Quando: sabato 25 e domenica 26 marzo 2023

Dove: Trento Fiere, in via Briamasco, 2

Orari di apertura al pubblico: dalle 11.00 alie 19,00, Ultimo ingresso entro le 17.00

Prezzo: calice e tasching 20 euro + spese di prevendita

Info: www.viniferaforum.it
Pro.Sit. - Tasting Ideas in a Professional Situation

Quando: lunedl 27 marzo 2023

Dove: Muse - Museo delle Scienze di Trento, in corso del Lavoro e della Scienza, 3

Orari di apertura al pubblica: dalle 10,30 alle 17.00. Ultimo ingresso entro e 16.00
Prezzo: calice e taschina 15 euro + spese di prevendita, Accredito gratuito per operatori registrandosi sul sito di Vinitera

Infio; www viniferaforum.it/pro-sit/
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Al Vinifera di Trento arriva Pro.Sit,
incontro per horeca e produttori

Il nuovo evento sara il 27 marzo al Muse con oltre 80 Cantine

GEN 27, 2023 - VINO
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trifuga
VINIFERA
ti invita a

PR .SIT.

Tasting Ideas in a Professional Situation

I viru @ le idee di B0 produttori da tutto larce alpino,
wtaliana ad ostoro, 1n libaro assaggio

Lunedi 27 marzo | 10:30-17:00
MUSE - Museo delle Scienze

Corso del Lavoro ¢ della Scienza, 3 - Trento



Milano, 27 gen. (askanews) — Vinifera, la mostra mercato dedicata ai vini e ai cibi dei
territori dell’arco alpino in programma a Trento Fiere il 25 e 26 marzo prossimi,
arricchisce la sua offerta con "Pro.Sit. — Tasting ideas in a professional situation”.
Questo nuovo evento si terra dalle 10.30 alle 17 di lunedi 27 marzo al Museo delle
Scienze di Trento (Muse), “una situazione piu raccolta per nuove opportunita di
relazione e un dialogo piu diretto tra la filiera enologica e gli oltre 80 vignaioli artigiani
presenti”. L'accesso sara gratuito per operatori del settore, proprietari di enoteche,
ristoranti, bar e strutture ricettive, distributori, commercianti e sommelier. Per accedere
alle degustazioni, il pubblico dovra invece pagare un biglietto di ingresso. Il territorio
ospite di questa edizione sara I'Etna, rappresentato da una rosa selezionata di sei
produttori che con i loro vini saranno protagonisti anche di una masterclass dedicata.
"Abbiamo scelto I'areale dell'Etha come ospite della nostra mostra mercato 2023
perché riteniamo che possieda tratti comuni ai territori cui Vinifera & dedicata” ha
dichiarato in una nota, Luisa Tomasini, portavoce dell’Associazione Centrifuga che
organizza l'evento, spiegando che “le importanti altitudini dei vigneti, situati
principalmente fra i 300 e i 1000 metri, e 'ambiente unico dove sono collocati avvicina
questa zona vinicola alla peculiarita delle coltivazioni dell’arco alpino”. Vinifera é la
manifestazione che riunisce oltre 100 vignaioli italiani ed esteri, con una presenza
ampliata di produttori provenienti da Francia, Svizzera, Austria e Slovenia e numerosi
artigiani del cibo. In questa edizione verra messo ancora pilu in evidenza il profondo
legame tra agricoltura e territorio alpino anche attraverso un ricco calendario di
masterclass e approfondimenti. Incltre, nel mese precedente alla manifestazione, si
svolgera come di consueto il Forum Vinifera con eventi, degustazioni, conferenze e
visite guidate su tutto il territorio trentino, dalla Valle dell’Adige alla Val di Non. Il primo
appuntamento si terra venerdi 24 febbraio alla cantina Bellaveder di Faedo. Durante gli
eventi del Forum Vinifera e la Mostra Mercato, dal 24 febbraio al 26 marzo, saranno
previsti spazi e momenti dedicati alla raccolta fondi a favore del Centro Antiviolenza —
Associazione Coordinamento Donne Onlus di Trento. Verranno anche organizzate altre
attivita quali la vendita di bottiglie speciali e creazioni artistiche. Inoltre, l'intero
ricavato del merchandising Vinifera, che verra venduto durante la due giorni della
Mostra Mercato (magliette, borse, taschine e guide), sara devoluto alla onlus. La
manifestazione si svolgera in collaborazione con I'Associazione PIWI Trentino, i
Vignaioli del Trentino, La Foresta Accademia di Comunita, BaBa Associazione Culturale,
Guarda Mamma, senza Solfiti!, Sartoria De L'ucia, Frammenti Serigrafia, Navarini —

Museo del Rame, Ais Trentino e Muse — Museo delle Scienze.
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Data: 23 febbraio 2023

Testata: Cronache di Gusto

Link: https://www.cronachedigusto.it/levento/vinifera-torna-il-festival-dedicato-a-vini-e-cibi-dell-

arco-alpino-special-quest-le-produzioni-dell-etna/

LEVENTO

Vinifera, torna il festival dedicato a vini e
cibi dell’arco alpino. Special guest l'Etna

23 Febbraio 2023

Vinifera2022-10
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La quinta edizione di Vinifera, Mostra Mercato dedicata ai vini e ai cibi dei territori

dellarco alpino di sabato 25 e domenica 26 marzo 2023 a Trento Fiere, si avvicina.

Il Forum, dal titolo Coltivare l'arco alpino, precede la manifestazione e presenta un
ricco programma di eventi, assaggi e masterclass che animeranno lacitta e la
provincia di Trento a partire dal 24 febbraio. Il primo appuntamento sara Calici al
tratto, alle 18,30 di venerdi 24 febbraio allAzienda Agricola Bellaveder di Faedo:
venti illustratori immersi tra i vigneti trentini andranno alla scoperta delle identita
dei Vignaioli Indipendenti, delle tradizioni e delle bellezze del territorio. Viticoltura,
associazionismo e arte dellillustrazione si intrecciano per una sera in una live
performance che vedra protagonisti gli artisti del collettivo Yoonik. Levento,
gratuito su prenotazione, con primo calice omaggio, si svolgera anche in caso di
pioggia. | successivi incontri saranno Una Valle di NON | Mieli e non mieli, vini e
non vini, domenica 26 febbraio alle ore 16 da Mieli Thun, a Vigo di Ton. Sabato 4
marzo alle 19, a La Foresta — Accademia di Comunita di Rovereto, verra presentata
“Profondo Rosspach”, rivista edita dall’Associazione Valle del Rosspach, e a seguire
la proiezione, alle 20,30, del documentario “| ribelli del cibo”, vincitore del premio
Eusalp al Trento Film Festival. Transizione agroecologica, trasformazione delle
comunita e dialogo intergenerazionale saranno al centro del dibattito in
programma martedi 7 marzo alle 19 al Café de la Paix di Trento. Giovedi 9 marzo,
alle ore 19, a Tava srl di Mori si terra la degustazione Vini in anfora: libero confronto
sulle ragioni di una scelta. In mescita i vini dei vignaioli Rosi Eugenio, Azienda
Agricola Foradori, Tropfltalhof, Azienda Agricola Sette e le alchemiche prove di
botte dellenologo Matteo Marzari. Il pane & cultura. Raccontare il mondo
attraverso il cibo, la presentazione del magazine “LIntegrale — Rivista di pane e
cultura”, a cura di Davide Longoni, si terra alle ore 19 di martedi 14 marzo al Bar
Loco's di Rovereto. Sabato 18 marzo, alle ore 15, a Cembra Cantina di Montagna
(Cembra Lisignago) sara possibile partecipare a Coltivare terrazze, un itinerario di
trekking tra i vigneti della Val di Cembra, seguito da una degustazione di prodotti
enogastronomici del territorio.

Lultimo appuntamento, dal titolo Le Alpi sotto i piedi: chiacchierata di viaggi, di
vigne, di sogni aspettando la Mostra Mercato, si terra venerdi 24 marzo, alle 19,
allAzienda Agricola Martinelli di Mezzocorona, e vedra la partecipazione
dell'antropologo Annibale Salsa. Ad arricchire il programma della Mostra Mercato
tornano come di consueto le masterclass, che si terranno nelle sale del Muse —
Museo delle Scienze di Trento. Sabato 25 marzo Piwi Trentino, in collaborazione
con Civit, propone il tasting | vini che verranno: microvinificazioni, prove di botte e
nuovi imbottigliamenti. Evento gratuito, su prenotazione a info@piwitrentino.com.
Alle 14,30 si terra la degustazione | versanti dell'Etna, dedicata al territorio ospite
della quinta edizione di Vinifera. Al microfono e nel calice la voce e le idee di
Pietrardita, Quantico, Barone Beneventano, Tre.mi.la e Mecori. Evento a pagamento
(10 euro), su prenotazione. Cose dellaltro mondo. Dai vini dellAppennino calabro
alla cucina del Sichuan, lappuntamento di domenica 26 marzo alle 11, affrontera il
pairing inaspettato tra la personalita tenace dei vini della montagna calabrese e le
note piccanti e profonde dei piatti del Sichuan. A condurre questo percorso di
confronto e degustazione Matteo Gallello alle bottiglie e Alessia Morabito ai
fornelli. Evento a pagamento (10 euro), su prenotazione. Alle 14,30 si terra Siro, la
Sassella, i Terrazzi Alti, dove si parlera di viti, vino, Sassella e Valtellina, degustando
6 annate di Valtellina Superiore Terrazzi Alti con Matteo Gallello accompagnato dai
racconti di Siro Buzzetti. Evento a pagamento (10 euro), su prenotazione. Lunedi 27
marzo alle ore 11 l'Associazione Pubblici Esercizi del Trentino, in collaborazione con
Seac Cefor e lenoteca online Enovely, presenta Alpine wine experience, un
itinerario per scoprire il valore e le caratteristiche dei vini dell’arco alpino. Alle 12
Alfio Ghezzi, chef e patron del ristorante Senso al Mart di Rovereto, premiato con
una stella nella Guida Michelin Italia 2023, proporra La cucina attraverso, tre scale
di lettura del paesaggio: Bioma, Locale, Pedologico. | vini in abbinamento agli
assaggi suggeriti da Alfio Ghezzi sono selezionati da Ais Trentino. Evento gratuito,
su prenotazione.

Lultimo appuntamento, alle 14,30, dal titolo Vini eroici dal cuore delle Alpi, storia
di uomini e vigneti. Valsusa, emozioni da bere, si comporra di mostra audiovisiva
sulla Valsusa, presentazione del libro Valsusa, emozioni da bere e assaggio diun
calice di Avana Valsusa Doc, in collaborazione con Proposta Vini, Il Graffio Editore e

La Chimera Viticoltura Eroica. Evento gratuito, su prenotazione.
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Trento, Vinifera 2023: primi eventi della
Mostra Mercato di vini e cibi

venerdi, 24 febbraio 2023

Trento — Vinifera 2023: coltivare I'arco alpino. A partire da oggi - 24
febbraio — il Forum con incontri e degustazioni nel territorio. Durante
la Mostra Mercato 7 masterclass di approfondimento al Muse (Museo
delle Scienze) di Trento.

VINIFERA — La quinta edizione di Vinifera, Mostra Mercato
dedicata ai vini e ai cibi dei territori dell’arco alpino di sabato 25 e
domenica 26 marzo 2023 a Trento Fiere, si avvicina. I1 Forum, dal
titolo Coltivare I'arco alpino, precede la manifestazione e presenta un ricco
programma di eventi, assaggi e masterclass che animeranno la citta e la
provincia di Trento a partire dal 24 febbraio.

EVENTI - 1l primo -

appuntamento sarda Caliei al
tratto, alle 18.30 di venerdi 24
febbraio all’Azienda Agricola
Bellaveder di Faedo: venti
illustratori immersi tra i vigneti
frentini andranno alla scoperta
delle  identita dei  Vignaioli
I Indipendenti, delle tradizioni e
delle  bellezze del territorio.
Viticoltura, associazionismo e arte
dell'illustrazione si intrecciano per una sera in una live performance che
vedra protagonisti gli artisti del collettivo Yoonik. L’evento. gratuito su
prenotazione, con primo calice omaggio, si svolgera anche in caso di ploggia.

I successivi incontri saranno una Valle di NON — Mieli e non mieli, vini e
non vini, domenica 26 febbraio alle 16 da Mieli Thun, a Vigo di Ton.
Gli altri: Sabato 4 marzo alle 19, a La Foresta — Accademia di Comunita
di Rovereto, verra presentata “Profondo Rosspach”, rivista edita
dall’Associazione Valle del Rosspach, e a seguire la proiezione, alle 20.30, del
documentario “I ribelli del cibo”, vincitore del premio EUSALP al Trento
Film Festival. Transizione agroecologica, trasformazione delle comuniti e
dialogo intergenerazionale saranno al centro del dibattito in programma
martedi 7 marzo alle 19 al Café de la Paix di Trento. Giovedi 9 marzo,
alle 19, a Tava srl di Mori si terra la degustazione Vini in anfora: libero
confronto sulle ragioni di una scelta. In mescita i vini dei vignaioli Rosi
Eugenio, Azienda Agricola Foradori, Tropfltalhof, Azienda Agricola Sette e le
alchemiche prove di botte dell'enologo Matteo Marzari. Il pane & cultura.
Raccontare il mondo attraverso il cibo, la presentazione del magazine
“L’Integrale — Rivista di pane e cultura”, a cura di Davide Longoni, si terra
alle 19 di martedi 14 marzo al Bar Loco’s di Rovereto. Sabato 18 marzo,
alle 15, a Cembra Cantina di Montagna (Cembra Lisignago) sard possibile
partecipare a Coltivare terrazze, un itinerario di trekking tra i vigneti della
Val di Cembra, seguito da una degustazione di prodotti enogastronomici del
territorio. Lultimo appuntamento, dal titolo Le Alpi sotto i piedi:
chiacchierata di viaggi, di vigne, di sogni aspettando la Mostra Mercato, si
terra venerdi 24 marzo, alle 19, all’Azienda Agricola Martinelli di
Mezzocorona, e vedra la partecipazione dell’antropologo Annibale Salsa.
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MASTERCLASS — Ad arricchire il
programma della Mostra Mercato
tornano come di consueto le
masterclass, che si terranno nelle
sale del Muse — Museo delle Scienze
di Trento. Sabato 25 marzo Piwi
Trentino, in collaborazione con
Civit, propone il tasting I vini che
verranno: microvinificazioni, prove di botte e nuovi imbottigliamenti. Evento
gratuito, su prenoctazione a info@piwitrentino.com. Alle 14.30 =i terra la
degustazione I versanti dell’Eina. dedicata al territorio ospite della
quinta edizione di Vinifera. Al microfono e nel calice la voce e le idee di
Pietrardita, Quantico, Barone Beneventano, Tre.mi.la e Mecori. Evento a
pagamento (10 euro), su prenctazione. Cose dell’aliro mondo. Dai vini
dell’Appennino calabro alla cucina del Sichuan, l'appuntamento di domenica
26 marzo alle 11.00, affrontera il pairing inaspettato tra la personalita tenace
dei vini della montagna calabrese e le note piccanti e profonde dei piatti del
Sichuan. A condurre questo percorso di confronto e degustazione Matteo
Gallello alle bottiglie e Alessia Morabito ai fornelli. Evento a pagamento (10
eura), su prenotazione. Alle 14.30 si terra Siro, la Sassella, i Terrazzi Alti,
dove si parlerd di viti, vino, Sassella e Valtellina, degustando 6 annate di
Valtellina Superiore Terrazzi Alti con Matteo Gallello accompagnato dai
racconti di Siro Buzzetti. Evento a pagamento (10 euro), su prenotazione.
Lunedi 27 marzo alle 11 'Associazione Pubblici Esercizi del Trentino, in
collaborazione con Seac Cefor e I'enoteca online Enovelv, presenta Alpine
wine experience, un itinerario per scoprire il valore e le caratteristiche dei
vini dell’arco alpino. Alle 12 Alfio Ghezzi, chef e patron del ristorante
Senso al Mart di Rovereto, premiato con una stella nella Guida Michelin
Italia 2023, proporra La cucina attraverso. tre scale di lettura del paesaggio:
Bioma. Locale, Pedologico. I vini in abbinamento agli assaggi suggeriti da
Alfio Ghezzi sono seleziomati da AIS Trentino. Evento gratuito, su
prenotazione.

L'ultimo appuntamento, alle 14.30, dal titolo Vini eroiei dal cuore delle Alpi,
storia di nomini e vigneti. Valsusa. emorzioni da bere, si comporra di mostra
audiovisiva sulla Valsusa, presentazione del libro Valsusa. emozioni da bere e
assaggio di un calice di Avana Valsusa Doc, in collaborazione con Proposta
Vini, 1l Graffio Editore e La Chimera Viticoltura Eroica. Evento gratuito, su
prenotazione.

INFO

Vinifera a Trento

Quando: sabato 25 e domenica 26 marzo 2023

Lovation: Trento Fiere, in via Briamasco, 2

Orari di apertura al pubblico: dalle 11 alle 19. Ultimo ingresso entro le 17,
non € consentito I'ingresso a cani o altri animali

Prezzo: calice 20 euro + spese di prevendita. Tutti 1 vini presenti sono inseriti
nella guida ai produttori (acquistabile in prevendita) e ritirabile al desk di
ingresso della manifestazione

Info: www.viniferaforum.it

Pro.Sit. — Tasting Ideas in a Professional Situation

Quando: lunedi 27 marzo 2023

Dove: Muse — Museo delle Scienze di Trento, in corso del Lavoro e della
Scienza, 3

Orari di apertura al pubblico: dalle 10.30 alle 17.00. Ultimo ingresso entro le
16.00

Prezzo: calice 15 euro + spese di prevendita. Accredito gratuito per operatori
registrandosi sul sito di Vinifera

Info: www.viniferaforum.it/pro-sit/
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LR
Vino, al via oggi il primo evento del
“Forum Vinifera” di Trento

E’ "Calici al tratto™ all’Azienda Agricola Bellaveder di Faedo

FEB 24, 2023 - VINO

Milano, 24 feb. (askanews) — Con “Calici al tratto” all'Azienda Agricola Bellaveder di
Faedo (Trento), si apre alle 18.30 di oggi il riccho programma di eventi che animano la
citta e la provincia di Trento nell'ambito di “Forum Vinifera". Degustazioni, conferenze
tematiche, visite guidate a vigneti e cantine artigianali in vista della quinta edizione di
"Vinifera”, mostra mercato dedicata ai vini e ai cibi dei territori dell'arco alpino che si
terra sabato 25 e domenica 26 marzo 2023 a Trento Fiere. Oggi venti illustratori
immersi tra i vigneti trentini andranno alla scoperta delle identita dei vignaioli
indipendenti, delle tradizioni e delle bellezze del territorio. Viticoltura, associazionismo
e arte dell'illustrazione si intrecciano per una sera in una live performance che vedra
protagonisti gli artisti del collettivo Yoonik. Lughissimo I'elenco dei successivi incontri
che partiranno il 26 febbraio alle 16 con "Una Valle di Non — Mieli e non mieli, vini e
non vini* a Mieli Thun di Vigo di Ton, e si concluderanno alle 19 del 24 marzo
all'Azienda Agricola Martinelli di Mezzocorona, con “Le Alpi sotto i piedi: chiacchierata
di viagai, di vigne, di sogni” con I'antropologo Annibale Salsa.



Gazzetta delle Valh Data: 24 febbraio 2023

News dalle Valli Lombarde e Trentine o m .
Testata: Gazzetta delle Valli

Link: https://www.qazzettadellevalli.it/val-di-sole/trento-vinifera-2023-primi-eventi-della-mostra-

mercato-di-vini-e-cibi-410127/

Trento, Vinifera 2023: primi eventi della
Mostra Mercato di vini e cibi

venerdi, 24 febbraio 2023

Trento — Vinifera 2023: coltivare 'arco alpino. A partire da ozgi — 24
febbraio — il Forum con incontri e degustazioni nel territorio. Durante
la Mostra Mercato 7 masterclass di approfondimento al Muse (Museo
delle Scienze) di Trento.

VINIFERA — La quinta edizione di Vinifera, Mostra Mercato
dedicata ai vini e ai cibi dei territori dell’arco alpino di sabato 25 e
domenica 26 marzo 2023 a Trento Fiere, si avvicina. II Forum, dal
titolo Coltivare 'arco alpino, precede la manifestazione e presenta un ricco
programma di eventi, assaggi e masterclass che animeranno la cittd e la
provincia di Trento a partire dal 24 febbraio.

EVENTI - 11 primo
appuntamento sard Calici al
fratto, alle 18.30 di venerdi 24
febbraio all’Azienda Agricola
Bellaveder di Faedo: venti
illustratori immersi tra i vigneti
trentini andranno alla scoperta
delle  identita del  Vignaioli
Indipendenti, delle tradizioni e
delle bellezze del territorio.

Viticoltura, associazionismo e arte

dell'illustrazione si intreceiano per una sera in una live performance che
vedra protagonisti gli artisti del collettivo Yoonik. L'evento, gratuito su
prenotazione, con primo calice omaggio, si svolgera anche in caso di pioggia.

I successivi incontri saranno una Valle di NON — Mieli e non mieli, vini e
non vini, domenica 26 febbraio alle 16 da Mieli Thun, a Vigo di Ton.
Gli altri: Sabato 4 marzo alle 19, a La Foresta — Accademia di Comunita
di Rovereto, verra presentata “Profondo Rosspach”, rivista edita
dall’ Associazione Valle del Rosspach, e a seguire la proiezione, alle 20.30. del
documentario “I ribelli del cibo”, vincitore del premio EUSALP al Trento
Film Festival. Transizione agroecologica, trasformazione delle comunita e
dialogo intergenerazionale saranno al centro del dibattito in programma
martedi 7 marzo alle 19 al Café de la Paix di Trento. Giovedi 9 marzo,
alle 19, a Tava srl di Mori si terra la degustazione Vini in anfora: libero
confronto sulle ragioni di una scelta. In mescita i vini dei vignaioli Rosi
Eugenio, Azienda Agricola Foradori, Tropfltalhof, Azienda Agricola Sette e le
alchemiche prove di botte dell'enologo Matteo Marzari. Il pane & cultura.
Raccontare il mondo attraverso il cibo, la presentazione del magazine
“L’Integrale — Rivista di pane e cultura”, a cura di Davide Longoni, si terra
alle 19 di martedi 14 marzo al Bar Loco’s di Rovereto. Sabato 18 marzo,
alle 15, a Cembra Cantina di Montagna (Cembra Lisignago) sara possibile
partecipare a Coltivare terrazze, un itinerario di trekking tra i vigneti della
Val di Cembra. seguito da una degustazione di prodotti enogastronomici del
territorio. Lultimo appuntamento, dal titolo Le Alpi sotto i piedi:
chiacchierata di viaggi, di vigne, di sogni aspettando la Mostra Mercato, si
terra venerdi 24 marzo. alle 19, all’Azienda Agricola Martinelli di
Mezzocorona, e vedra la partecipazione dell’antropologo Annibale Salsa.
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MASTERCLASS — Ad arricchire il
programma della Mostra Mercato
tornano come di consueto le
masterclass, che si terranno nelle
sale del Muse — Museo delle Scienze
di Trento. Sabato 25 marzo Piwi
Trentino, in collaborazione con
Civit, propone il tasting I vini che
verranno: microvinificazioni. prove di botte e nuovi imbottigliamenti. Evento
gratuito, su prenotazione a info@piwitrentino.com. Alle 14.30 si terra la
degustazione I versanti dell’Etma, dedicata al territorio ospite della
quinta edizione di Vinifera. Al microfono e nel calice la voce e le idee di
Pietrardita, Quantico. Barone Beneventano, Tre.mi.la e Mecori. Evento a
pagamento (10 euro), su prenotazione. Cose dell’altro mondo. Dai vini
dell’Appennino calabro alla cucina del Sichuan, 'appuntamento di domenica
26 marzo alle 11.00, affrontera il pairing inaspettato tra la personalitd tenace
dei vini della montagna calabrese e le note piccanti e profonde dei piatti del
Sichuan. A condurre questo percorso di confronto e degustazione Matteo
Gallello alle bottiglie e Alessia Morabito ai fornelli. Evento a pagamento (10
euro), su prenotazione. Alle 14.30 si terrd Siro, la Sassella, i Terrazzi Alti,
dove si parlera di viti, vino, Sassella e Valtellina, degustando 6 annate di
Valtellina Superiore Terrazzi Alti con Matteo Gallello accompagnato dai
racconti di Siro Buzzetti. Evento a pagamento (10 euro), su prenotazione.
Lunedi 27 marzo alle 11 UAssociazione Pubblici Esercizi del Trentino, in
collaborazione con Seac Cefor e I'enoteca online Enovely, presenta Alpine
wine experience, un itinerario per scoprire il valore e le caratteristiche dei
vini dell'arco alpino. Alle 12 Alfio Ghezzi, chef e patron del ristorante
Senso al Mart di Roversto, premiato con una stella nella Guida Michelin
Italia 2023, proporra La cucina attraverso, tre scale di lettura del paesaggio:
Bioma, Locale, Pedologico. I vini in abbinamento agli assaggi suggeriti da
Alfio Ghezzi sono selezionati da AIS Trentino. Evento gratuito, su
prenotazione.

L'ultimo appuntamento, alle 14.30, dal titolo Vini eroici dal cuore delle Alpi,
storia di uomini e vigneti. Valsusa, emozioni da bere, si comporra di mostra
audiovisiva sulla Valsusa, presentazione del libro Valsusa, emozioni da bere e
assaggio di un calice di Avana Valsusa Doc, in collaborazione con Proposta
Vini, Il Graffio Editore e La Chimera Viticoltura Eroica. Evento gratuito, su
prenotazione.

INFO

Vinifera a Trento

Quando: sabato 25 e domenica 26 marzo 2023

Lovation: Trente Fiere, in via Briamasco, 2

Orari di apertura al pubblico: dalle 11 alle 19. Ultimo ingresso entro le 17,
nomn € cansentito I'ingresso a cani o altri animali

Prezzo: calice 20 euro + spese di prevendita. Tutti i vini presenti sono inseriti
nella guida ai produttori (acquistabile in prevendita) e ritirabile al desk di
ingresso della manifestazione

Info: www.viniferaforum.it

Pro.Sit. — Tasting Ideas in a Professional Situation

Quando: lnnedi 27 marzo 2023

Dove: Muse — Museo delle Scienze di Trento, in corso del Lavoro e della
Scienza, 3

Orari di apertura al pubblico: dalle 10.30 alle 17.00. Ultimo ingresso entro le
16.00

Prezzo: calice 15 euro + spese di prevendita. Accredito gratuito per operatori
registrandosi sul sito di Vinifera

Info: www.viniferaforum.it/pro-sit/
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Gli eventi del vino di marzo e aprile

@ LIVE

Marzo e aprile sono i mesi degli eventi enologici di risonanza internazionale, come
Vinitaly e Prowein, ma anche delle fiere dei vini naturali e delle anteprime. Qui una
selezione - in costante aggiornamento - degli appuntamenti piu interessanti.

Marzo

25-27 marzo — Trento

Vinifera + Pro.Sit.

Parteciperanno 100 piccole aziende, tra vignaioli e artigiani del cibo, alla Mostra mercato dei vini
artigianali dell’arco alpino (non solo italiano). Sono aperte al pubblico le masterclass e i banchi d'assaggio,
che si terranno i primi due giorni dell’evento negli spazi di Trento Fiere. E possibile |’acquisto dei vini al
banco dei produttori. Lunedi 27 e il turno di Pro.Sit., la giornata della mostra-mercato riservata al B2B.
www.viniferaforum.it
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Notizie

Eventi enogastronomici di marzo 2023: gli
appuntamenti da non perdere

» curn &i Gambero Rosso

DALL'ESORDIO DEL SALONE DEL VINO DI TORINO, NEL QUALE
GAMBERO ROSSO E PROTAGONISTA, A DUE EVENTI ROMANI SUL
FORMAGGIO E SUL VINO, PASSANDO PER DUE FESTIVAL AL
FEMMINILE AL NORD: ECCO GLI EVENTI ENOGASTRONOMICI DI
MARZO 2023.

Gli eventi enogastronomici di marzo
2023

Marzo & un mese ricco di eventi che inizia con un esordio assoluto,
quello del Salone del Vino di Torino, in programma da sabato 4 a
lunedi 6 marzo, che vede la partecipazione del Gambero Rosso con
dieci masterclass gratuite. E una prima volta - in questo caso con
un evento al femminile - anche quella di Alchémica, festival
diffuso nel Biellese e a Caluso tra il 4 e '8 marzo, realizzato in
collaborazione con Fondazione Gambero Rosso, e di Vino
sostantivo femminile in programma a Stresa, sul lago di Garda, il
5 marzo. Fondazione Gambero Rosso € partner di un‘altra
iniziativa solidale, I'asta benefica di vini pregiati For Smiles del 9
marzo a Roma, nella prestigiosa cornice di Palazzo Colonna.

Sempre nella capitale vanne in scena anche Formaticum, la

manifestazione dedicata ai caci prodotti da allevatori e artigiani
come atti agricoli e non di categoria industriale o intensiva, e Vini
Selvaggi, fiera indipendente di vini naturali che riunisce giovani
cantine impegnate nella produzione biologica e biodinamica, con
il minimo intervento possibile nelle varie fasi delle lavorazioni in
cantina. In Puglia, dal 24 al 26 marzo, torna Qoco un filo d'olio nel
piatto, il concorso internazionale per giovani cuochi dell'area
Euromediterranea, mentre chindono il mese Vinifera, mostra
mercato dedicata ai vini e ai cibi dei territori dell'arco alpino in
programma i 25 e il 26 marzo, e la fiera Cibus a Parma il 29 e il 30
IMArzo.
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Vinifera Mostra Mercato

Sabato 25 marzo

“Piwi Trentino”, in collaborazione con Civit, propone il tasting | vini che verranno: microvinificazioni, prove di botte e nuovi
imbottigliamenti.
Evento su prenotazione - inviare email a info@piwitrentino.com

14.30 Degustazione “| versanti dell'Etna”, dedicata al territorio ospite della quinta edizione di Vinifera.
Al microfono e nel calice la voce e le idee di Pietrardita, Quantico, Barone Beneventano, Tre.mi.la e Mecori.
Evento a pagamento (10 euro), su prenotazione.

Domenica 26 marzo

11:00 Cose dell'altro mondo. Dai vini dell’Appennino calabro alla cucina del Sichuan,

affrontera il pairing inaspettato tra la personalita tenace dei vini della montagna calabrese e le note piccanti e profonde dei piatti
del Sichuan.

Degustazione guidata da Matteo Gallello alle bottiglie e Alessia Morabito ai fornelli.

Evento a pagamento (10 euro), su prenotazione.

14.30 Siro, la Sassellq, i Terrazzi Alti, dove si parlera di viti, vino, Sassella e Valtelling, degustando 6 annate di Valtellina Superiore
Terrazzi Alti con Matteo Gallello accompagnato dai racconti di Siro Buzzetti.
Evento a pagamento (10 euro), su prenotazione.

Vinifera a Trento
Quando: sabato 25 e domenica 26 marzo 2023
Dove: Trento Fiere, in via Briamasco, 2

Orari di apertura al pubblico: dalle 11.00 alle 19.00.
Ultimo ingresso entro le 17.00, non & consentito lingresso a cani o altri animali

Prezzo: calice 20 euro + spese di prevendita.

Tutti i vini presenti sono inseriti nella guida ai produttori (acquistabile in prevendita) e ritirabile al desk di ingresso della
manifestazione.

Click qui per prenotazioni e informazioni

Prosit — Tasting Ideas in a professional Situation

Evento infatti dedicato ai professionisti del settore, riservano 3 Masterclass gratuite su Appuntamento.
Location: Muse — Museo delle Scienze di Trento

Lunedi 27 marzo

Oltre al percorso di libera degustazione, il programma di ProSit. include 3 Masterclass gratuite, su prenotazione.

11.00 Alpine Wine Experience
Associazione Pubblici Esercizi del Trentino, in collaborazione con Seac Cefor e I'enoteca online Enovely, presenta, un itinerario per
scoprire il valore e le caratteristiche dei vini dell‘arco alpino.

12.00 La cucina attraverso

Tre scale di lettura del paesaggio: Bioma, Locale, Pedologico Guidata da Alfio Ghezzi, chef e patron del ristorante Senso al Mart di
Rovereto, premiato con una stella nella Guida Michelin Italia 2023

I vini in abbinamento agli assaggi suggeriti da Alfio Ghezzi e i vini infatti sono selezionati da AIS Trentino.
Evento gratuito, su prenotazione.

14.30 Vini eroici dal cuore delle Alpi, storia di uomini e vigneti. Valsusa, emozioni da bere, una mostra audiovisiva sulla Valsusa,
presentazione del libro Valsusa, emozioni da bere e assaggio di un calice di Avana Valsusa Doc,

in collaborazione con Proposta Vini, Il Graffio Editore e La Chimera Viticoltura Eroica.

Evento gratuito, su prenotazione.
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Vinifera 2023, a Trento va in scena la quinta
edizione

2536 marpa 4 Tramis e samoal

Daf 25al 26 marzo, & Trento Fiere, torna 1a due giorni dedicata ai valeri
enagastronomici defl arco alpino, Fitto il programma di event! tra assaggl e
masterciass di approfondimento al Museo defle Scienze di Trento

Sommarlo

Vinifera 2023 torna a Trento sabato 25 » domenica 26 marza. La quinta edizone dells Mostrs Mescata des vin
artig dall Associazions Centrifuga ed & u

Vinifara 2623 & arviia wa dyerse sech 2 Trana w prownes (Foro € (ffico stampal

Vinifera 2023: 1l calendario a Trento e provincia

vide Longoni

Sabato 18 marzo, alle 15, a Cembra Cantina di Montagna [Cembera Lisignaga)

"Coltivare terfazse” sar un itinerario di trekking tra | vigneti della Val di Cembra; seguitn da una degustasione di




Sabato 18 marzo, alle 15, a Cembra Cantina di Montagna (Cembra Lisignago)

“Coltivare terrazze” sara un itinerario di trekking tra i vigneti della Val di Cembra, seguito da una degustazione di
prodotti enogastronomici del territorio.

di prodotti
Venerdi 24 marzo, alle 19 presso Azienda Martinelli di Mezzocorona

Ultimo appuntamento intitolato “Le Alpi sotto i i: chiacchierata di viaggi, di vigne, di sogni aspettando la
Mostra Mercato”, con la partecipazione dellantropologo Annibale Salsa

Le 7 masterclass di approfondimento al Muse

Le7

Il programma di Vinifera 2023 sara arricchito dalle 7 masterclass allinterno delle sale del Muse - Museo delle
Scienze di Trento, articolandosi come segue:

. Sabato 25 marzo Piwi Trentino in collaborazione con Civit organizza il tasting gratuito su “/ vini che verranno:
microvinificazioni, prove di botte e nuovi imbottigliament!'. Per prenotarsi scrivere a info@piwitrentino.com.

. Sempre nella giornata di sabato, alle 14.30, si terra la degustazione “/ versanti dell’Etna" focalizzata sul territorio
ospite della quinta edizione di Vinifera. Tale masterclass sara accompagnata dalle testimonianze di Pietrardita,
Quantico, Barone Beneventano, Tre.mi.la e Mecori. L'evento & a pagamento (10 euro) e si accede previa

~

prenotazione.

3. Domenica 26 marzo, alle 11.00, lappuntamento & con “Cose dell‘altro mondo. Dai vini dellAppennino calabro alla

cucina del Sichuant", nel corso del quale si sperimentera il pairing inedito tra i tenaci vini della montagna calabrese

e le note piccanti dei piatti del Sichuan. Questo percorso di confronto e degustazione sara condotto da Matteo

Gallello per la parte relativa al tasting e da Alessia Morabito ai fornelli. L'evento & a pagamento (10 euro), su

prenotazione.

Alle 14.30 & previsto “Siro, la Sassella, i Terrazzi Alti". Sara I'occasione per parlare di viti, vino, Sassella e Valtellina,

degustando 6 annate di Valtellina Superiore Terrazzi Alti con Matteo Gallello accompagnato dai racconti di Siro

Buzzetti. La degustazione costa 10 euro, su prenotazione.

Lunedi 27 marzo, alle ore 11.00, I'Associazione Pubblici Esercizi del Trentino, in collaborazione con Seac Cefor e

I'enoteca online Enovely, presenta “Alpine wine experience”, un itinerario alla scoperta delle peculiarita dei vini

dellarco alpino.

. Alle 12.00 Alfio Ghezzi, chef e patron del ristorante Senso al Mart di Rovereto, premiato con una stella nella Guida
Michelin Italia 2023, proporra “La cucina attraverso, tre scale di lettura del paesaggio: Bioma, Locale, Pedologico'.
Gli assaggi suggeriti da Ghezzi saranno abbinati a vini selezionati da AlS Trentino. Evento gratuito, su
prenotazione.

. L'ultimo appuntamento, alle 14.30, dal titolo “Vini eroici dal cuore delle Alpi, storia di uomini e vigneti. Valsusa,
emozioni da bere", si suddividera in mostra audiovisiva sulla Valsusa, presentazione del libro "Valsusa”, e assaggio
di un calice di Avana Valsusa Doc, in collaborazione con Proposta Vini, Il Graffio Editore e La Chimera Viticoltura
Eroica. Evento gratuito, su prenotazione.

>

0

o

~

Pro. Sit.: 'evento pensato per professionisti del vino

Nella giornata di lunedi 27 marzo, dalle 10.30 alle 17.00, l'offerta di Vinifera si arricchisce di Pro.Sit. - Tasting Ideas
in a Professional Situation, evento dedicato agli operatori del settore che si terra presso il Muse - Museo delle
Scienze di Trento. Sara un‘occasione esclusiva di confronto per i professionisti della filiera enologica, tra assaggi e
possibilita di fare networking in un contesto B2B della scena internazionale, grazie alla presenza di oltre 80 vignaioli
artigiani e dei loro vini. Accredito gratuito, registrandosi qui: www.viniferaforum.it

Vinifera 2023 in breve

Dove: Trento Fiere - Via Briamasco 2, Trento

Orari: dalle 11.00 alle 19.00. Ultimo ingresso entro le 17.00, non & consentito l'ingresso a cani o altri animali.
Informazioni e acquisto biglietti: www.viniferaforum.it
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A Trento torna Vinifera, la mostra mercato
dedicata ai vini dei territori alpini
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Prendera forma nel fine settimana del 25 e 26 marzo a Trento la quinta edizione di Vinifera, la
mostra mercato dedicata ai vini dei territori alpini organizzata dall'Associazione Centrifuga, che si
terra negli spazi della Fiera, con oltre 100 vignaioli e Artigiani del Cibo provenienti dall'arco alpino,
italiano ed estero.

“Complice I'energia positiva che scaturisce dalla sinergia tra i vari soggetti che vi operano, Vinifera si
sta affermando sempre pit come l'evento del vino che annuncia la primavera e I'arrivo della bella
stagione — dichiara Luisa Tomasini, portavoce di Associazione Centrifuga — C'e grande attesa per
questa quinta edizione che viaggia verso il sold out; consigliamo a chi fosse interessato a partecipare
di acquistare in prevendita il proprio calice, che garantisce l'accesso alle libere degustazioni tra i
banchi dei vignaioli presenti”. Per la parte dedicata alla gastronomia, confermata la presenza di una
selezione di Artigiani del Cibo, piccoli grandi produttori e ristoratori locali che portano in mostra le
loro specialita. Realta fatte di persone che instaurano con il territorio un legame figlio di tradizioni
passate ma anche attento alle esigenze contemporanee: gusti autentici, filiere corte, identita
consapevoli, amore per la semplicita, ricerca del buono e scambio di conoscenze e di idee.

Rinnovato l'intento benefico della manifestazione a supporto di un progetto sociale sul territorio:
"Quest’anno abbiamo deciso di destinare l'intero ricavato della vendita del merchandising (magliette,
borse, taschine e guide) - continua Tomasini - al Centro Antiviolenza - Associazione
Coordinamento Donne Onlus di Trento, impegnato a contrastare ogni forma di violenza di genere
attraverso I'accoglienza e il sostegno ma anche la promozione di attivita legate al cambiamento
culturale, alla sensibilizzazione e prevenzione del fenomeno della violenza".

Ad arricchire come di consueto la manifestazione un ricco calendario di masterclass organizzate
nelle sale del Muse - Museo delle Scienze di Trento su viticultura, territorio e sostenibilita. Sabato
25 marzo alle 10.00 Piwi Trentino, in collaborazione con Civit, propoene il tasting / vini che verranno:
microvinificazioni, prove di botte e nuovi imbottigliamenti. Evento gratuito, su prenotazione a
info@piwitrentino.com. Alle 14.30 si terra la degustazione [ versanti dell’Etna, dedicata al territorio
ospite della quinta edizione di Vinifera, con la partecipazione di Pietrardita, Quantico, Barone
Beneventano, Tre.mi.la e Mecori. Evento a pagamento (10 euro), su prenotazione. Cose dell'altro
mondo. Dai vini dellAppennino calabro alla cucina del Sichuan, I'appuntamento di domenica 26
marzo alle 11.00, affrontera il pairing inaspettato tra la personalita tenace dei vini della montagna
calabrese e le note piccanti e profonde dei piatti del Sichuan. A condurre questo percorso di
confronto e degustazione Matteo Gallello alle bottiglie e Alessia Morabito ai fornelli. Evento a
pagamento (10 euro), su prenotazione. Alle 14.30 si terra Siro, la Sassella, i Terrazzi Alti, dove si
parlera di viti, vino, Sassella e Valtellina, degustando 6 annate di Valtellina Superiore Terrazzi Alti con
Matteo Gallello accompagnato dai racconti di Siro Buzzetti. Evento a pagamento (10 euro), su
prenotazione.

Il pubblico degli amanti del vino sara chiamato durante i due giorni anche ad assegnare il premio “La
Picca d’Oro” al miglior vignaiolo presente ai banchi della Mostra Mercato. Le schede per la votazione
saranno disponibili presso lo stand di Associazione Centrifuga. Nelle precedenti edizioni il
riconoscimento & stato attribuito a Villa Persani (2018}, Malga Ribelle (2019), Cantina El Zeremia
(2021) e Seppi Weingut (2022). Infine, a completare la proposta di Vinifera, dalle 10.30 alle 17.00 di
lunedi 27 marzo, Pro.Sit. - Tasting Ideas in a Professional Situation, un'occasione di incontri e
assaggi pensata per i professionisti del vino. Anche questa giornata sara caratterizzata da alcuni
momenti di approfondimento.

di redazione VT
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TTRLER PO v FLALLA

LAGENDA DI WINENEWS

| 50 anni delle Doc del Lambrusco al Museo Enzo
Ferrari a Modena e non solo: ecco gli eventi

“Thie future icons of Burgundy & Barclo” a Milano, Il Prosecco Docg a Cortina, *Vinifera® e "DiVin Nosiola" a Trento e "Terre di Toscana®

in Versilia

f ¥ B in & T

“Winifera 2023", la Mostra Mercato dedicata ai vini e ai cibi dei territori dell'arce alping,
in programma a Trento Fiere il 25 e il 26 marzo, arricchendosi con “Pro.5it. - Tasting
Ideas in a Professional Situation”, un evento pensato per | professionisti del vino, il 27
marzo al Muse-Museo delle Scienze di Trento, 8 come occasione per confronti e assagagi
con oltre 100 vignaioli artigiam dall'italia & dal mondo, e I'Etna come territorio ospite con
una rosa selezionata di sproduttori che con i loro vini saranno protagonisti anche di una

masterclass dedicata. A seguire, dal 30 marzo all'8 aprile, torna “DiVin Mosiola: quando il
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Link: https://www.veneziepost.it/vinifera-a-trento-la-primavera-del-vino-e-arrivata/?
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Vinifera a Trento: la primavera del
vino e arrivata

Sabato 25 e domenica 26 marzo vino, cibo, arte e cultura riuniti negli spazi di
Trento Fiere per la quinta edizione della Mostra Mercato dedicata ai produttori dei
territori dell’arco alpino

il
|5iaM ;

La citta di Trento si prepara ad accogliere la quinta edizione di Vinifera, la
mostra mercato dedicata ai vini dei territori alpini organizzata
dall’Associazione Centrifuga, che si terra negli spazi della Fiera sabato 25 e
domenica 26 marzo. Oltre 100 i vignaioli e Artigiani del Gibo provenienti
dall’arco alpino, italiano ed estero, presenti: sara possibile degustare
liberamente tra i banchi ma anche acquistare direttamente i prodotti.

Ad arricchire come di consueto la manifestazione un ricco calendario di
masterclass organizzate nelle sale del Muse — Museo delle Scienze di Trento
su viticultura, territorio e sostenibilita. Sabato 25 marzo alle 10.00 Piwi
Trentino, in collaborazione con Civit, propone il tasting I vini che verranno:
microvinificazioni, prove di botte e nuovi imbottigliamenti. Evento gratuito,
su prenotazione a info@ piwitrentino.com. Alle 14.30 si terra la
degustazione I versanti dell’Etna, dedicata al territorio ospite della quinta
edizione di Vinifera, con la partecipazione di Pietrardita, Quantico, Barone
Beneventano, Tre.mi.la e Mecori. Evento a pagamento (10 euro), su
prenctazione. Cose dell’altro mondo. Dai vini dell’Appennino calabro alla
cucina del Sichuan, ’'appuntamento di domenica 26 marzo alle 11.00,
affrontera il pairing inaspettato tra la personalita tenace dei vini della
montagna calabrese e le note piccanti e profonde dei piatti del Sichuan. A
condurre questo percorso di confronto e degustazione Matteo Gallello alle
bottiglie e Alessia Morabito ai fornelli. Evento a pagamento (10 euro), su
prenotazione. Alle 14.30 si terra Siro, la Sassella, i Terrazzi Alti, dove si
parlera di viti, vino, Sassella e Valtellina, degustando 6 annate di Valtellina
Superiore Terrazzi Alti con Matteo Gallello accompagnato dai racconti di Siro
Buzzetti. Evento a pagamento (10 euro), su prenctazione.
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“Complice I'energia positiva che scaturisce dalla sinergia tra i vari soggetti
che vi operano, Vinifera si sta affermando sempre pill come I’evento del
vino che annuncia la primavera e 'arrivo della bella stagione —

dichiara Luisa Tomasini, portavoce di Associazione Centrifuga — C’¢ grande
attesa per questa quinta edizione che viaggia verso il sold out; consigliamo a
chi fosse interessato a partecipare di acquistare in prevendita il proprio calice,
che garantisce 'accesso alle libere degustazioni tra i banchi dei vignaioli
presenti”.

Per la parte dedicata al food confermata la presenza di una selezione

di Artigiani del Cibo, piccoli grandi produttori e ristoratori locali che
portano in mostra le loro specialita. Realta fatte di persone che instaurano
con il territorio un legame figlio di tradizioni passate ma anche attento alle
esigenze contemporanee: gusti autentici, filiere corte, identita consapevoli,
amore per la semplicita, ricerca del buono e scambio di conoscenze e di idee.

Rinnovato I'intento benefico della manifestazione a supporto di un progetto
sociale sul territorio: “Quest’anno abbiamo deciso di destinare I’intero
ricavato della vendita del merchandising (magliette, borse, taschine e guide) -
continua Tomasini — al Centro Antiviolenza — Associazione
Coordinamento Donne Onlus di Trento, impegnato a contrastare ogni
forma di violenza di genere attraverso I'accoglienza e il sostegno ma anche la
promozione di attivita legate al cambiamento culturale, alla sensibilizzazione
e prevenzione del fenomeno della violenza”.

11 pubblico di winelover sara chiamato durante i due giorni anche ad
assegnare il premio “La Picca d’Oro” al miglior vignaiolo presente ai banchi
della Mostra Mercato. Le schede per la votazione saranno disponibili presso lo
stand di Associazione Centrifuga. Nelle precedenti edizioni il riconoscimento
& stato attribuito a Villa Persani (2018), Malga Ribelle (2019), Cantina El
Zeremia (2021) e Seppi Weingut (2022).

Completa la proposta di Vinifera, dalle 10.30 alle 17.00 di lunedi 27

marzo, Pro.Sit. — Tasting Ideas in a Professional Situation, un’occasione di
incontri e assaggi pensata per i professionisti del vino. Anche questa
giornata sara caratterizzata da alcuni momenti di approfondimento. Alle ore
11.00 I’Associazione Pubblici Esercizi del Trentino, in collaborazione con Seac
Cefor e I'enoteca online Enovely, presenta Alpine wine experience, un
itinerario per scoprire il valore e le caratteristiche dei vini dell’arco alpino.
Alle 12.00 Alfio Ghezzi, chef e patron del ristorante Senso al Mart di Rovereto,
premiato con una stella nella Guida Michelin Italia 2023, proporra La cucina
attraverso, tre scale di lettura del paesaggio: Bioma, Locale, Pedologico.
vini in abbinamento agli assaggi suggeriti da Alfio Ghezzi sono selezionati da
AIS Trentino. Evento gratuito, su prenotazione. Cultimo appuntamento, alle
14.30, dal titolo Vini eroici dal cuore delle Alpi, storia di uomini e vigneti.
Valsusa, emogzioni da bere, si comporra di mostra audiovisiva sulla Valsusa,
presentazione del libro Valsusa, emozioni da bere e assaggio di un calice di
Awana Valsusa Doc, in collaborazione con Proposta Vini, Il Graffio Editore e La
Chimera Viticoltura Eroica. Evento gratuito, su prenotazione.

INFO IN BREVE

Vinifera a Trento

Quando: sabato 25 e domenica 26 marzo 2023

Dove: Trento Fiere, in via Briamasco, 2

Orari di apertura al pubblico: dalle 11.00 alle 19.00. Ultimo ingresso entro
le 17.00, non & consentito 'ingresso a cani o altri animali

Prezzo: calice 20 euro + spese di prevendita. Tutti i vini presenti sono inseriti
nella guida ai produttori (acquistabile in prevendita) e ritirabile al desk di
ingresso della manifestazione

Info: www.viniferaforum.it

Pro.Sit. — Tasting Ideas in a Professional Situation

Quando: lunedi 27 marzo 2023

Dove: Muse — Museo delle Scienze di Trento, in corso del Lavoro e della
Scienza, 3

Orari di apertura al pubblico: dalle 10.30 alle 17.00. Ultimo ingresso entro
le 16.00

Prezzo: calice 15 euro + spese di prevendita. Accredito gratuito per operatori
registrandosi sul sito di Vinifera
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Link: https://www.oggi.it/cucina/news-cucina/2023/03/20/il-cioccolato-arriva-a-perugia-mentre-a-
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K3 Il cioccolato arriva a Perugia mentre a

" padova, Trento, Cesena e Lido di Camaiore il
vino, il formaggio a Cremona, a Merano il cibo
dei masi e il Barolo si festeggia in Langa

DI REDAZIONE ONLINE

Notizie di Oggi

VINIFERA A TRENTO: I VINI DEL TERRITORIO - Sabato 25 e domenica 26
marze vino, cibo, arte e cultura riuniti negli spazi di
Trento Fiere per la quinta edizione della Mostra
Mercato dedicata ai produttori dei territori dell'arco
alpino. Olire 100 1 vignaioli e Artigiani del Cibo

provenienti dall'arco alpino, italiano ed estero,

presenti: sara possibile degustare liberamente tra i
banchi ma anche acquistare direttamente 1 prodotti.
Ad arricchire come di consueto la manifestazione un ricco calendario di
masterclass organizzate nelle sale del Muse — Museo delle Scienze di Trento
su viticultura, territorio e sostenibilita.

Completa la proposta di Vinifera, dalle 10.30 alle 17.00 di lunedi 27 marzo,
Pro.Sit. — Tasting Ideas in a Professional Situation, un'occasione di incontri e
assaggi pensata per i professionisti del vino.

Orari di apertura al pubblico: dalle 11.00 alle 1g.00. Ultimo ingresso entro le
17.00, nON € consentito l'ingresso a cani o altri animali; Prezzo: calice 20 euro
+ spese di prevendita. Tutti i vini presenti sono inseriti nella guida ai
produttori (acquistabile in prevendita) e ritirabile al desk di ingresso della
manifestazione

Info: www.viniferaforum.it

Pro.Sit. — Tasting Ideas in a Professional Situation

Prezzo: calice 15 euro + spese di prevendita. Accredito gratuito per operatori
registrandosi sul sito di Vinifera

Info: www.viniferaforum.it/pro-sit/
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Vinifera: la primavera del vino é arrivatail 25 e
26 Marzo a Trento

e saesas argasnente
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Vinifera, il vino che annuncia la primavera




“Complice I'energia positiva che scaturisce dalla sinergia tra i vari soggetti che vi operano,
Vinifera si sta affermando sempre piti come I'evento del vino che annuncia la primavera e
Iarrivo della bella stagione - dichiara Luisa Tomasini, portavoce di Associazione Centrifuga
- C'e grande attesa per questa quinta edizione che viaggia verso il sold out; consigliamo a
chi fosse interessato a partecipare di acquistare in prevendita il proprio calice, che
garantisce |'accesso alle libere degustazioni tra i banchi dei vignaioli presenti”.

Per la parte dedicata al food confermata la presenza di una selezione di Artigiani del Cibo,
piccoli grandi produttori e ristoratori locali che portano in mostra le loro specialita. Realta
fatte di persone che instaurano con il territorio un legame figlio di tradizioni passate ma
anche attento alle esigenze contemporanee: gusti autentici, filiere corte, identita
consapevoli, amore per la semplicita, ricerca del buono e scambio di conoscenze e di idee.

Rinnovato lintento benefico della manifestazione a supporto di un progetto sociale sul
territorio: “Quest'anno abbiamo deciso di destinare lintero ricavato della vendita del
merchandising (magliette, borse, taschine e guide) - continua Tomasini - al Centro
Antiviolenza - Associazione Coordinamento Donne Onlus di Trento, impegnato a
contrastare ogni forma di violenza di genere attraverso l'accoglienza e il sostegno ma
anche la promozione di attivita legate al cambiamento culturale, alla sensibilizzazione e
prevenzione del fenomeno della violenza”.

Premio “ la Picca d'Oro”

1l pubblico di winelover sara chiamato durante i due giorni anche ad assegnare il premio
“La Picca d'Oro” al miglior vignaiolo presente ai banchi della Mostra Mercato. Le schede per
la votazione saranno disponibili presso lo stand di Associazione Centrifuga.

Pro.Sit. - Tasting Ideas in a Professional Situation

Completa la proposta di Vinifera, dalle 10.30 alle 17.00 di lunedi 27 marzo, Pro.Sit. -
Tasting Ideas in a Professional Situation, un‘occasione di incontri e assaggi pensata per i
professionisti del vino.

Alle ore 11.00 I'Associazione Pubblici Esercizi del Trentino, in collaborazione con Seac Cefor
e I'enoteca online Enovely, presenta Alpine wine experience, un itinerario per scoprire il
valore e le caratteristiche dei vini dell'arco alpino.

Alle 12.00 Alfio Ghezzi, chef e patron del ristorante Senso al Mart di Rovereto, premiato
con una stella nella Guida Michelin Italia 2023, proporra La cucina attraverso, tre scale di
lettura del paesaggio: Bioma, Locale, Pedologico. | vini in abbinamento agli assaggi
suggeriti da Alfio Ghezzi sono selezionati da AlS Trentino. Evento gratuito, su
prenotazione.

L'ultimo appuntamento, alle 14.30, dal titolo Vini eroici dal cuore delle Alpi, storia di
uomini e vigneti. Valsusa, emozioni da bere, si comporra di mostra audiovisiva sulla
Valsusa, presentazione del libro Valsusa, emozioni da bere e assaggio di un calice di Avana
Valsusa Doc, in collaborazione con Proposta Vini, Il Graffio Editore e La Chimera Viticoltura
Eroica. Evento gratuito, su prenotazione.

Informazioni in breve per Vinifera a Trento

Quando: Sabato 25 e domenica 26 marzo 2023
Dove: Trento Fiere, in via Briamasco, 2 Orari di apertura al pubblico: dalle 11.00 alle 19.00.
Ultimo ingresso entro le 17.00, non & consentito I'ingresso a cani o altri animali

Prezzo: calice 20 euro + spese di prevendita. Tutti i vini presenti sono inseriti nella guida ai
produttori (acquistabile in prevendita) e ritirabile al desk di ingresso della manifestazione

Informazioni Pro.Sit. - Tasting Ideas in a Professional
Situation

Quando: lunedi 27 marzo 2023

Dove: Muse - Museo delle Scienze di Trento, in corso del Lavoro e della Scienza, 3 Orari di
apertura al pubblico: dalle 10.30 alle 17.00. Ultimo ingresso entro le 16.00

Prezzo: calice 15 euro + spese di prevendita. Accredito gratuito per operatori registrandosi
sul sito di Vinifera.
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LAdigetto,; ™™

Il quotidiano online del Trentino Alto Adige Testata: L’Adigetto

Link: https://www.ladigetto.it/rubriche/gourmet/132131-er5t6yu.html

Trento, al via «Vinifera» 2023 — Di Giuseppe Casagrande

21032023

Incontri, degustazioni, dibattiti. Durante la Mostra mercato sono previste 7
Masterclass di approfondimento. Spazio ai vini dell'Etna e alla cucina del Sichuan

=

Conto alla rovescia per la quinta edizione di Vinifera, la Mostra mercato dedicata
ai vini e ai cibi dei territori dell’arco alpino in programma sabato 25 e domenica 26
marzo 2023 a Trento Fiere con una coda lunedi 27 marzo.

L'evento é stato preceduto dal Forum Coltivare I'arco alpino con un ricco
programma di eventi, assaggi e masterclass che hanno animato la citta e la
provincia di Trento.

L'apertura di Vinifera avra un prologo venerdi 24 marzo, alle ore 19, presso
I’Azienda Agricola Martinelli di Mezzocorona con un incontro dibattito con la
partecipazione dell'antropologo Annibale Salsa su un tema guanto mai
interessante: «Le Alpi sotto i piedi. Chiacchierata di viaggi, di vigne, di sogni
aspettando la Mostra Mercato».
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All'interno della Mostra mercato un ricco programma di Masterclass

Quanto mai nutrito il programma delle masterclass inserito all'interno della Mostra mercato.
Esse si terranno nelle sale del Muse, Museo delle Scienze di Trento. Sabato 25 marzo Piwi
Trentino, in collaborazione con Civit, proporra il tasting «! vini che verranno:
microvinificazioni, prove di botte e nuovi imbottigliamenti».

Evento gratuito, su prenotazione a info@piwitrentino.com.

Alle 14.30 si terra la degustazione «| versanti dell'Etna», dedicata al territorio ospite della
quinta edizione di «Vinifera».

Al microfono e nel calice la voce e le idee di Pietrardita, Quantico, Barone Beneventano,
Tre.mi.la e Mecori. Evento a pagamento (10 euro) su prenotazione.
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Lunedi 27 marzo alle ore 11 I'Associazione Pubblici Esercizi del Trentino, in collaborazione
con Seac Cefor e I'enoteca online Enovely, presentera Alpine wine experience, un itinerario
per scoprire il valore e le caratteristiche dei vini dell'arco alpino.

Alle ore 12 Alfio Ghezzi, chef stellato del ristorante Senso al Mart di Rovereto, proporra la
cucina attraverso tre scale di lettura del paesaggio: Bioma, Locale, Pedologico. | vini in
abbinamento agli assaggi suggeriti da Alfio Ghezzi saranno selezionati dall'Associazione
Sommelier del Trentino. Evento gratuito, su prenotazione.

Focus sulla Valsusa e sui vini eroici delle Alpi: storie di uomini e vigneti

L'ultimo appuntamento, alle 14.30, dal titolo «Vini eroici dal cuore delle Alpi, storia di uomini e
vigneti».

Valsusa, emozioni da bere, si comparra di una mostra audiovisiva sulla Valsusa, la
presentazione del libro Valsusa, emozioni da bere e assaggio di un calice di Avana Valsusa
Doc, in collaborazione con Proposta Vini di Gianpaoclo Girardi, Il Graffio Editore e La Chimera
Viticoltura Eroica. Evento gratuito, su prenotazione.

Vinifera & un evento promosso da Associazione Centrifuga, un gruppo di giovani che hanno
unito competenze, passioni ed esperienze per realizzare iniziative incentrate sul patrimonio
materiale culturale rappresentato dalle produzioni agroalimentari e vitivinicole dei territori
alpini.

Gianpaolo Girardi, patron di Proposta Vini, Ciré di Pergine.
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«Vinifera» sabato 25 e domenica 26 marzo: informazioni in breve

Date: sabato 25 e domenica 26 marzo 2023.

Dove: Trento Fiere, via Briamasco, 2 - Trento.

Orari di apertura al pubblico: dalle ore 11 alle 19. Ultimo ingresso entro le 17, non &
consentito l''ngresso a cani o altri animali.

Prezzo: calice 20 euro + spese di prevendita. Tutli i vini presenti sono inseriti nella guida ai
produttori (acquistabile in prevendita) e ritirabile al desk di ingresso della manifestazione
Info: www.viniferaforum.it

Lunedi 27 marzo PRO.SIT. - Tasting Ideas in a Professional Situation

Giorno: lunedi 27 marzo 2023.

Dove: Muse — Museo delle Scienze di Trento, in corso del Lavoro e della Scienza, 3 - Trento.

Orari di apertura al pubblico: dalle 10.30 alle 17. Ultimo ingresso entro le ore 16.
Prezzo: calice 15 euro + spese di prevendita. Accredito gratuito per operatori registrandosi
sul sito di Vinifera.

In alto i calici. Prosit!
Giuseppe Casagrande — g.casagrande@ladigetto.it
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Data: 21 marzo 2023

Testata: TgCom 24

Link: https://www.tgcom24.mediaset.it/viaggi/week-end/sagre-gastronomiche-gli-eventi-del-
weekend 62344442-202302k.shtml

Sagre gastronomiche: gli eventi del
weekend

Vini, birra e molto altro tra gli appuntamenti di gusto del fine
settimana 24-26 marzo
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Tante sagre gastronomiche ed eventi di gusto rallegrano il prossimo fine
settimana, per la gioia delle buone forchette di tutta Italia. Vino e birra sono grandi
protagonisti, ma non mancano tortelli, carni e tartufi. Ecco allora gli eventi da non
perdere, all'insegna dei buoni sapori, in programma da venerdi 24 a domenica 26
marzo.

Istockphoto
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VINIFERA, Trento — Una bella cccasione per scoprire le forme di viticoltura
orientate alla sostenibilita e alla tutela del territorio: I'appuntamento con Vinifera,
Mostra mercato dei vini artigianali dell'arco alpino, in calendario sabato 25 e
domenica 26 marzo presso |l polo fieristico di Trento. Si incontrano oltre 100
vignaioli artigiani che hanno scelto di dedicarsi alla viticoltura sostenibile, i quali si
riuniscono per raccontare i loro prodotti. Oltre ai produttori italiani sono presenti
anche vignaioli provenienti da Francia, Austria, Svizzera e Slovenia. Si possono
fare degustazioni e visite guidate ai vigneti dei produttori partecipanti, assistere a
conferenze tematiche con esperti di enologia e viticoltura sui temi del vino
biologico, del consumo critico e della ricerca enologica, e fare acquisti
direttamente al banco dei produttori. Gli orari sono dalle 11.00 alle 19.00 (ultimo
ingresso ore 17.00). Si acquista un calice e si ha diritto al libero accesso alle
degustazioni per l'intera giornata. Informazioni: www.viniferaforum.it.
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\QIVINONEW824 |

Testata: VinoNews24

Link: https://www.vinonews24.it/2023/03/22/vinifera-torna-a-trento-con-oltre-100-produttori-
alpini

Vinifera torna a Trento
con oltre 100 produttori
alpin

I
di ne

Sabato 25 e domenica 26 marzo a Trento Fiere la quinta edizione di Vinifera, kermesse che riunisce vino, cibo,

arte e cultura. Ospiti i vini dell'Etna.

Quinta edizione, sabato 25 & domenica 26 marzo al Trento Fiere, per Vinifera, la mostra mercato dedicata ai vini
deij territori alpini organizzata dallAssociazione Centrifuga. Clire 100 i vignaioli & artigiani del cibo presenti

provenienti dallarco alpino italiano e estero

In programma anche una serie di masterclass

=

organizzate nelle sale del Muse — Museo delle Scienze di Trento su

viticultura, territorio e sostenibilita), di walk around tasting e un format di incontri e assaggl per | prefessionisti del

vino

Ospiti di questanne | prodotti del territorio etneo, con la degustazione i versanti dellEtna in programma sabato 25

marzo Tra gl appuntamenti, Cose d.

liro mondo. Dai vinf dellAppennine calabro alfa cucing del Sichuan, che

domenica 26 marzo affrontera il pairing inaspetiato tra la personalita tenace del vini della montagna calabrese e le

note piccanti del piatti del Sichuan
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laboratori del gusto a Vinifera

“Vinifera si sta affermando sempre pitl come levento del vino che annuncia la primavera e larrivo della bella stagione
— dichiara Luisa Temasini, portavoce di Asseciazione Centrifuga — Questanno abbiamo deciso di destinare lintero
ricavato della vendita del merchandising al Centro Antiviolenza - Associgzione Coordinamento Donne Onlus df Trento,

impeagnate a contrastare agni forma di violenza di genere”

Per la parte dedicata al food, confermata la presenza di una selezione di Artigiani del Cibo, produttori e ristoratori

locali con le loro specialita.
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Data: 23 marzo 2023

nﬂliﬂ ﬂ T('W(llil Testata: Italia a Tavola

Link: https://www.italiaatavola.net/check-in/eventi/manifestazioni/2023/3/23/vinifera-2023-inno-
vini-cibi-arco-alpino/95196/

Vinifera 2023, un inno ai vini ¢ ai
cibi dell'arco alpino

Il 25 e il 26 marzo a Trento Fiera in programma incontri, degustazioni, dibattiti. Durante la
Mostra mercato sono previste 7 Masterclass di approfondimento. Spazio anche ai vini

dellEtna e alla cucina del Sichuan
23 marze 2023 | 1404 oo @ @o 9

di Giuseppe Casagrande

oo 2l rovescis per |z quinta edizione di “Vinifera®, la Mostra mercato dedicata ai vini e ai oibi de
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Allinterno delia Mostra mercato un ricco programma di Masterclass

Quanto mal nutrito il programima delle masterclass inserito allintermo della Mastra mercato. Esse si
terranno nelle sale del Muse Musaa dells Scisnze di Trento. Sabato 25 marze Piwi Trenting, In
colleborazione con Civit, proporrd (| 1asting ™ vini che verranno: microvinificazioni, prove df bote & nuoy
imbottigliamenti™ Evento gretuito, su prenotazions & info@piwitrentinc.com. Alle 1430 sitera 2
gegustazione | versant oel Etng’ dedicata al terntoro ospite della quinta edizione d Vinifera'. Al mecrofonc
enel calice fa voos & le (dze di Pletrardita, Quartico, Barone Bensventano, Tramila = Mecor Evenio 3
pagamenta {10 euro] su prenctazions:

Cose dell'altro mondo: dalla Calabria alla cucina del Sichuan

‘Cose dellairo mondo. Dai vini dellAppennino calabro alla cucina del Sichuan® sara l'spountamento 4
gomenica 26 marzo glis ors 11: dalla personalita tenace dei vini della montagna calabrese afle note piccanti
o=l piatti del Sichuan A condurre questo percorso di confromo e degustazions sard Matteo Galigllo alle
bottiglie e Alessia Worabito &l fornelli. Evento & pagamenta {10 euro) suU prenotazions.

Alle ore 14:30 50 12rré Siro, la Sassella, | Terrazzi Alt, dove si parlera di vl ving, Sassellz e Vaiteling,
gegustando s2i annate di vaiteling Superiore Terrazzl Al con Matteo Galiello accompagnato gal raccont di
Siro Buzzetd, BEventoa pagamento (10-2urs) s prenotazions.

La "lectio magistralis” dello chef stellato Alfio Ghezzi

Luradl 27 marzo alie or2 11 'Associazions Pubblici Esercizi del Trenting. in colizborszione con Seac Cefor
2 lenotsca online Enovely, presentera Alpine wine experience, un itinerario perscoprirs | valors 2z
carstteristichs dei vini dell'arcoalping. Alle ore 12 Alfio Ghezzi, chef steliato del ristorante "Senso’ al Mart di
Raoversta, proporra | cucing atiraverso tre scale di letture del paesaogio: Bioma, Locale, Pedoiogico. | viniin
athinamento agll assagpi suggert da Alfio Ghezz sarenno selezionzti dall Associazione Sommelier del
Trentino. Evento gratuto, sU prenoiazions.

Focus sulla Valsusa e sui vini eroici delle Alpi: storie di uomini e vigneti
Lultimo appuntamento. alie 1420 dal titolo "Vini eroici dal cuore delle Alpi, storia di uomini e vigneti®
Walsusa emozioni da bere. sl cormporra df una mosira audiovisiva sulla Valsusa, ia presentazicne del libro
Walsusa emozioni da bers e assaggic di un calice dl Avana Valsusa Dog, In collabomzione con "Froposia
vini® di Gianpsolo Girard]. || Graffio Editore e La Chimera Viticoltura Eroica. Evento gratuito, su
prenctazions Vinifera € un evento promosso da Associazione Centrifugs, un gruppo di gicvani chie hannic
LNto COMPSTEnzs, passion ed espenienzs par realzzare iniziative incentrate sul petrimonio materiale
culturgle rappresentato dalie produzioni groalimentar & vitivinicole def territari alpini

[

Gianpsolo Girardl patron of Progosts Vinl Ciné i Pergine
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"“Vinifera" sabato 25 e domenica 26 marzo: informazioni in breve
Date- sabato 25 e domenica 26 marzo 2023
Dove: Trenta Flers, via Briamasco, 2- Trento

Orari di apertura al pubblico: galle ors 11 glle 15, Uiimo ingresso entro e 17, non & consentito | ingresso 2

cani o &l animali

Prezzo: calice 20 euro + spese di prevendita. Tutt | vini presenti sono insent nefflz quida ai
produttor (aoguistabile in prevendita) e ritirablle 3 desk di ingresso della manfesiazions
Infio: www viniferafonum.it

Lunedi 27 marzo PRO.SIT. - Tasting Ideas in 3 Professional Situation

Giemo: lunedi 27 marzo 2023

Dove: Wuse — Musso gzl Scienze di Tremto, in corso gzl Lavoro e dells Scienza, 3 - Trento

Orari di apertura al pubblico: datle 10 33 glle 17. Ultimio ingresso entro iz ore 16

Prezzo: calice 15 euro + spess di prevendina. Accreditg Qramuino per operatorn registrandasi sul smodi
\inifera

In &l | calici, Prosit
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Data: 23 marzo 2023

Testata: Unser Tirol

Link: https://www.unsertirol24.com/2023/03/23/vinifera-2023-sabato-25-e-domenica-26-marzo/

Vinifera 2023 Sabato 25 e Domenica 26

Marzo

Mostra mercato dei vini artigianali dellarco alpino dalle 11 alle 19 a TrentoFiere, in
via Briamasco 2
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Luoghi, persone, culture alpine Vinifera € una rassegna di eventi creati per
valorizzare ed accrescere la cultura, I'identita e I’appartenenza dei luoghi, delle
persone e della tradizione culturale e artigianale caratteristica del territorio alpino,
promuovendo contestualmente i temi della biodiversita, della decrescita e della
sostenibilita. La rassegna & composta da un Forum di appuntamenti che si tengono
in luoghi differenti, in diverse citta, paesi e valli realizzato in collaborazione con
associazioni, produttori, festival e realta culturali provenienti da tutto ’arco alpino.

Vinifera Mostra — Mercato dei vini artigianali alpini & invece un percorso sensoriale,
o meglio, esperienziale, attraverso piccoli grandi progetti distanti fisicamente anche
migliaia di chilometri tra loro, ma molto molto vicini nella modalita produttiva,
nella cultura, nella mentalita e nella visione del proprio lavoro e del mondo che ci
circonda.

Vinifera 2023 sara la quinta edizione della Mostra Mercato dei vini artigianali
dell’arco alpino. Uno spazio di condivisione, educazione, convivialita per scoprire
produttori artigianali alpini scelti con cura da Associazione Centrifuga. Una
selezione ispirata dalla capacita di far esprimere un territorio attraverso il vino e
dalle relazioni umane che ci hanno fatto innamorare di questi produttori.

Degustazioni, conferenze tematiche, visite guidate presso vigneti e cantine
artigianali: a partire dal 24 febbraio, il Forum Vinifera ci accompagnera verso la due
giorni della Mostra Mercato e verso il lunedi dedicato agli operatori del settore. Un
gustoso preludio per degustare in anteprima tutto lo spirito effervescente di
Vinifera!
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Data: 24 marzo 2023

‘ ‘ adnkronos Testata: Adnkronos

Link: https://www.adnkronos.com/a-trento-torna-vinifera 2IRROKGA8bXG3h6M2Vkzad

EVENTI

A Trento torna Vinifera

24 marzo 2023 | 16.53

LETTURA: 2 minuti

in collaborazione con

Vendemmie

Sabato 25 e domenica 26 marzo vino, cibo, arte e cultura riuniti negli spazi di
Trento Fiere per la quinta edizione della Mostra Mercato dedicata ai produttori

dei territori dell’arco alpino
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La citta di Trento si prepara ad accogliere la quinta edizione di Vinifera, la mostra mercato
dedicata ai vini dei territori alpini organizzata dall'Associazione Centrifuga, che si terra negli
spazi della Fiera sabato 25 e domenica 26 marzo. Oltre 100 i vignaioli e Artigiani del Cibo
provenienti dall'arco alpino, italiano ed estero, presenti: sara possibile degustare liberamente

tra i banchi ma anche acquistare direttamente i prodotti.

Ad arricchire la manifestazione un ricco calendario di masterclass organizzate nelle sale del

Muse — Museo delle Scienze di Trento su viticultura, territorio e sostenibilita.

“Complice l'energia positiva che scaturisce dalla sinergia tra i vari soggetti che vi operano,
Vinifera si sta affermando sempre piti come l'evento del vine che annuncia la primavera e
l'arrivo della bella stagione— dichiara Luisa Tomasini, portavoce di Associazione Centrifuga —
C'2 grande attesa per questa quinta edizione che viaggia verso il sold out; consigliamo a chi
fosse interessato a partecipare di acquistare in prevendita il proprio calice, che garantisce

l'accesso alle libere degustazioni tra i banchi dei vignaioli presenti”.

Per la parte dedicata al food confermata la presenza di una selezione di Artigiani del Cibo,

piccoli grandi produttori e ristoratori locali che portano in mostra le loro specialita.

Rinnovato lintento benefico della manifestazione a supporto di un progetto sociale sul
territorio: “Quest’anno abbiamo deciso di destinare Uintero ricavato della vendita del
merchandising (magliette, borse, taschine e quide) — continua Tomasini — al Centro Antiviolenza
— Associazione Coordinamento Donne Onlus di Trento, impegnato a contrastare ogni forma di
violenza di genere attraverso l'accoglienza e il sostegno ma anche la promozione di attivita
legate al cambiamento culturale, alla sensibilizzazione e prevenzione del fenomeno della

violenza’.

Il pubblico sara chiamato durante i due giorni ad assegnare il premio “La Picca d'Oro” al miglior
vignaiolo presente ai banchi della Mostra Mercato. Le schede per la votazione saranno
disponibili presso lo stand di Associazione Centrifuga. Nelle precedenti edizioni il
riconoscimento & stato attribuito a Villa Persani (2018), Malga Ribelle (2019), Cantina EL
Zeremia (2021) e Seppi Weingut (2022).
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Trentino|

Data: 25 marzo 2023

Testata: Rai News — TGR Trento

Link: https://www.rainews.it/tgr/trento/notiziari/video/2023/03/TGR-Trentino-Alto-Adige-Trento-

del-25032023-ore-1930-8396d625-c7c6-4324-9ed0-8db92f2438d1.html

TGR | 25 Mar 2023

Edizione delle ore 19:30

Prossima edizione in diretta alle
ore 14.‘00

<Q
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Gazzetta delle Va111 Data: 25 marzo 2023

News dalle Valli Lombarde e Trentine

Testata: Gazzetta delle Valli

Link: https://www.gazzettadellevalli.it/attualita/vinifera-grande-evento-a-trento-fiere-con-100-

vignaioli-italiani-ed-esteri-414266/

Vinifera: grande evento a Trento Fiere con
100 vignaioli italiani ed esteri

sabato, 25 marzo 2023

Trento — Vinifera, grande evento oggi — sabato 25 marzo — e domani a
Trento Fiere: la quinta edizione della rassegna conta pitu di 100 vignaioli
italiani ed esteri. con una presenza ampliata di produttori provenienti da
Francia, Svizzera, Austria e Slovenia e numerosi artigiani del cibo (foto ©

Margherita Boceali)

VINIFERA - La quinta edizione
di Vinifera, mostra mercato
dedicata ai vini e ai cibi dei territori
dell’'arco alpino, fa da richiamo per
nna vasto territorio, oltre al
Trentino, con l'obiettivo di mettere
in evidenza l'aspetto agricolo della
viticoltura. La  rassegna, a
cui partecipano piccole e medie

realtd artigianali biologiche e
biodinamiche, e infatti dedicata al legame tra agricoltura e territorio alpino.
“Con questa scelta intendiamo mettere in luce l'attivita dei viticoltori che
saranno presenti a Vinifera — spiega Luisa Tomasini,
portavoce dell’Associazione Centrifuga che organizza l'evento -.
All'interno della propria azienda in molti casi si occupano della produzione
di vino ma anche di frutta, ortaggi, miele, sementi, formaggi e, piut in
generale, di preservare e valorizzare il luogo dove vivono e le sue

peculiarita, realizzando prodotti unici di altissima qualita™.
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Dal punto di vista geografico, 'edizione 2023 rivolgera lo sguardo anche ai
produttori d'oltralpe. con una presenza ampliata di vignaioli provenienti da
Francia, Svizzera, Austria e Slovenia e con un territorio ospite che verra
svelato a inizio anno. La crescente internazionalizzazione dell’evento ha
portato alla realizzazione del sito internet www.viniferaforum.it anche in

inglese e tutta la comunicazione sara veicolata in doppia lingua.

“Vinifera e per noi da sempre uno spazie di condivisione, educazione e
convivialita, ideato per scoprire gli artigiani alpini scelti con cura da
Associazione Centrifuga — prosegue Tomasini — Una selezione ispirata
dalla capacita di far esprimere il territorio attraverso il vino e dalle
relazioni umane che ci hanno fatto innamorare dei tanti produttori

protagonisti della nostra mostra mercato”.

PRO.SIT. — Vinifera, arricchisce
la sua collaudata offerta con
Pro.Sit. — Tasting Ideas in a

Professional Situation, un

evento pensato per i professionisti '

del vino. Un acronimo che lascia f|
ben intravedere non solo il focus ﬂ

della novita di questa quinta .
edizione ma anche il respiro '

]l
'.
- $3n
-
internazionale che levento sta ‘

-
-~ A ||
sempre pit assumendo.

Pro.Sit. si terra nella giornata di lunedi 27 marzo, dalle 10:30 alle 17, al
Muse Museo delle Scienze di Trento, interamente riservato all'evento. Sara

I'occasione per confronti e assaggi, creando in una situazione piu raccolta
nuove opportunita di relazione e un dialogo pit diretto tra la filiera enologica
e gli oltre 80 vignaioli artigiani presenti. L'accesso sara gratuito per operatori
del settore, proprietari di enoteche, ristoranti, bar e strutture ricettive,
distributori, commercianti e sommelier (bit.ly/vinifera-prosit-accrediti-
operatori). Il biglietto di ingresso per il pubblico, comprensivo di calice per
accedere alle degustazioni e taschina portacalice, avra un costo di 15 euro ed
& acquistabile al link bit.ly/vinifera-prosit.

1l territorio ospite di questa edizione sara I'Etna, rappresentato da una rosa
selezionata di sei produttori che con i loro vini saranno protagonisti anche di
una masterclass dedicata. “Abbiamo scelto l'areale dellEtnha come ospite
della nostra Mostra Mercato 2023 perché riteniamo che possieda tratti
comuni ai territori cui Vinifera é dedicata — spiega Luisa Tomasini,
portavoce dell’Associazione Centrifuga che organizza l'evento — Le
importanti altitudini dei vigneti, situati principalmente fra i 300 e i 1000
metri, e lambiente unico dove sono colloeati avvicina questa zona vinicola

alla peculiarita delle coltivazioni dell'arco alpino™.



INFO

Vinifera a Trento

Quando: sabato 25 e domenica 26
mMarzo

Dove: Trento Fiere, in via
Briamasco, 2

Orari di apertura al pubblico: dalle 11 alle 19
Info: www.viniferaforum.it

Pro.Sit. — Tasting Ideas in a Professional Situation

Quando: lunedi 27 marzo

Dove: Muse — Museo delle Scienze di Trento, in corso del Lavoro e della
Scienza, 3

Orari di apertura al pubblico: dalle 10.30 alle 17. Ultimo ingresso entro le 16
Prezzo: calice e taschina 15 euro.

Info: www.viniferaforum.it/pro-sit/
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Data: 26 marzo 2023

D Blog

Testata: || Dolomiti

Link: https://www.ildolomiti.it/blog/ades-by-nereo-pederzolli/da-vinifera-a-bollicine-in-villa-con-

lassurda-richiesta-di-tacco-7-per-le-donne-e-il-trentino-come-sempre-diviso-a-vinitaly-arriva-un-
tour-de-force-del-vino

Da Vinifera a Bollicine in Villa (con I'assurda richiesta di tacco 7 per

le donne) e il Trentino (come sempre) diviso a Vinitaly: arriva un
tour de force del vino

Si é partiti con Vinifera e DivinNosiola, poi una sequenza serrata tra Summa, Viniveri, VinNatur e Bollicine in Villa prima
dell’apoteosi enoica di Vinitaly. Ma qual é I'immagine del vino Made in Trentino se tralasciamo il prestigio delle sue rinomate
bollicine?

Di Ades, by Nereo Pederzolli - 26 marzo 2023

Cerchero di stuzzicare curiosita e piacevolezze. Lasciando sempre spazio nel bicchiere alla

fantasia

V inifera, DivinNosiola, poi una sequenza serrata: Summa, Viniveri,
VinNatur, Bollicine in Villa e I’apoteosi enoica di Vinitaly. Tutto questo
tra ieri, i giorni di fine marzo e specialmente nella prima settimana di aprile. Un
tourdeforce - tutto attaccato - per degustazioni comparative, per immergersi nella
piu disparata scoperta del vino, rassegna che rivalutano la socialita

post pandemica.
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Vinifera e partita col botto, a Trento, negli spazi del Cte, quelli attigui il Muse -
che domani ospitera Pro.sit. un Forum dedicato ai professionisti del vino -
letteralmente presi d’assalto da schiere di giovani, i wine

lovers desiderosi (curiosi) di gustare - e acquistare - le chicche di un centinaio di

vignaioli da tutto I’arco alpino, con quelli delI’Etna in gran spolvero.

Mille persone al giorno - ieri tutto esaurito - entrate rigorosamente su
prenotazione, per consentire facili scambi sensoriali, parlare con i produttori,
rilanciare idee. Sui tavoli (spartani bancali in legno) una lunga sequenza di vini
prettamente biologici, molti definiti "naturali’, altri "colfondo”, tra biodinamica e
vinificazioni di uve da varieta Piwi, quelle che in campagna non necessitano di

alcun trattamento chimico.

Atmosfera rilassata, molta attenzione alla sostenibilita, alla convivialita
enogastronomica - aree riservate al cibo, fattorie, giovani cuochi,

altrettanti panificatori, casari, birrai, torrefattori di caffe - con finalita per nulla
da business: tolte le spese per I’organizzazione, il ricavato sara devoluto al

Centro antiviolenza di Trento.

Vinifera, iniziativa con poca esperienza alle spalle, scarso supporto istituzionale
(a parte il Comune di Trento) nessuna interazione con Consorzio Vini del
Trentino, neppure con i blasonati Trentodoc, ma rassegna che riesce a
coinvolgere schiere di consumatori davvero responsabili, quanti bevono piu per

capire che per sballare.
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Data: 04 aprile 2023

Vendemmie

Testata: Vendemmie

Link: https://vendemmie.com/storie/dialogo-enoico-tra-montagne-dallarco-alpino-alletna-a-

vinifera-2023/

Dialogo enoico tra montagne: dall’arco alpino
all’Etna a Vinifera 2023

® Storie & 04 Aprile 2023

Un’intesa cosi forte da azzerare le lontananze geografiche. L'incontro
enoico tra le realta d’Oltralpe e quelle dell’Etna, territorio ospite di
Vinifera 2023.

di Valeria Lopis Rossi

Un dialogo ideale tra montagne che non siincontrano ma “parlanc” la stessa lingua del vino fatta discelte e
impegno, umanita e asperita.

Vinifera 2023 é stata una tre giorni dedicata ai custodi dell'arco alpino: un centinaio di vignaioli e artigiani sostenibili
prevalentemente italiani ma sono state significative le rappresentanze da Francia, Slovenia, Austria e Svizzera, che
si sono dati appuntamento a Trento.

Tema sotto traccia - ma neanche tanto velato - il sempre piu veloce cambiamento climatico con la conseguente
risposta dei territori che tra le strategie possibili includono la riscoperta degli autoctoni, piu inclini all'ottimizzazione
delle risorse di suclo e acqua in quello che sembra ormai un processo irreversibile. Molto presenti anche le
produzioni da regimi biologici e i resistenti conosciuti anche con I'acronimo PIWI, i vitigni geneticamente selezionati
che riescono a sottrarsi all'attacco delle malattie riducendo notevolmente il numero di trattamenti e l'impatto
sull'ambiente.




“Lo spirito di Vinifera & un po’ diverso da altre occasioni del vino: non siamo gente che lavora nel settore ed & un
evento che sj pone con un orientamento inclusivo e partecipativo — interviene a margine dell'ultima giornata
Stefano Cimadom, organizzatore e presidente dell’Associazione Centrifuga che promuove l'iniziativa -. Quello che
ciinteressa e la rete che si crea tra produttori e pubblico, il contatto con le altre associazioni e le istituzioni.
L'intenzione e valcrizzare |'approccio sostenibile dei piccoli produttori che riescono a rimanere ancorati al proprio
areale e ad essere sentinelle attive a protezione non soltanto di un paesaggio ma anche di una cultura, portando
avanti un'idea che magari non e sempre economicamente premiante ma rappresenta un modello etico, al quale
credo che anche i grandi prima o poi torneranno a ispirarsi”.

Mostra mercato che favorisce incontro tra domanda e offerta, a battenti chiusi la quinta edizione consacra Vinifera
come esperienza collettiva mirata a incentivare 'economia di relazione e la fruizione consapevole dei prodotti. Una
visione sociale e solidale del vino che in un solo weekend ha coinvolto oltre 2.000 visitatori ai quale sommare i circa
150 partecipanti delle 7 masterclass in programma, e che nell'ottica del concreto supporto ha anche previsto una
buona parte degliincassi in beneficenza.

Il vulcano e le montagne: Etna DOC territorio ospite

Un'intesa tra cime svettanti cosi forte da azzerare le lontananze geografiche: e l'incontro enoico tra le realta
d'Oltralpe e guelle della denominazione Etna, territorio ospite di Vinifera 2023.

Vignaioli che lavorano a pitl di 1.400 km di distanza ma che hanno in comune un rapporto viscerale con il luogo,
concetto ampiamente affrontato durante la masterclass "l versanti dell’Etna” alla quale hanno partecipato per
raccontarsi tra assaggi e storie personalii 5 produttori etnei volati a Trento: Pierluca Beneventano della Corte,
Giovanni ed Emanuela Raiti, Gloria Di Paola, Serena Guerrera e Sebastiano Vinci, Domenico Mancuso, hanno
trasferito attraverso la loro esperienza e i loro vini la diversita stilistica e allo stesso tempo la particolare
riconoscibilita vulcanica che caratterizza I'Etna.

"I nostri piccoli produttori del sud non si sentono poi cosi diversi dai colleghi alpini — spiega il direttore Maurizio
Lunetta del Consorzio Etna DOC —; if vulcano € una montagna che raggiunge i 3.300 metri altezza, per alcuni
aspetti ci consideriamo un po’ continentali anche se immersi in un’isola mediterranea e solare: | nostri vini
rispecchiano questa complessita e i nostri vignaioli i si fanno carico di tutta l'imprevedibilita di interagire con il
vulcane attivo pit alto d’Europa’”
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w Data: 08 aprile 2023

ritaglidiviagglo.it Testata: Ritagli di Viaggio

Link: https://ritaglidiviaggio.it/2023/04/08/vinifera-trento/

Vinifera: in mostra vino, cibo e cultura dell'artigianato dell'arco alpino

RITAGLIDIVIAGGIO z - =3 SHARE

piccole e medie aziende compione dalla vigna alla bottiglia L'Associazione Centrifuga
v con s prabica o una viticoltura sostenibile che tutelail
territorio, in cui la qualita viene cercata nel nspettc del passato e della LAssociazione Centrifuga
Falely: Rovereto Ti I= glovani
professionisti con competenze diverse ttivo'e
na filosafia che conduc alizzare niziativ “ate alla produzione biologica e
con il consumatore, chiamato a fare a sua volta una scelta consapevole sostenibile in campo agricolo e vitivinicolo che = Az
nonsabile IHINCONLO 1N Cul 0 2y i L 0

E questo lo spazio aperto che ha portato UAssoclazione Centrifuga =
reare Vinifera non una semplice mostra mercato dei vini, m= un 0

cultura della diversita, della biodiversita, della
decrescita e del benessere e

N Vinifera e il primo grande evento |
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Data: 12 aprile 2023

& Wine Meridian

Testata: Wine Meridian

Link: https://www.winemeridian.com/approfondimenti/vinifera-enoica-ed-eroica-vignaioli-di-
nicchia-per-comunicare-ai-wine-lovers/

Vinifera enoica ed eroica: vignaioli di nicchia per comunicare ai wine
lovers

Sabato 25 e domenica 26 marzo si & svolta a Trento la quinta edizione di Vinifera, manifestazione dedicata ai produttori dell'arco
alpino per promuovere vini naturali, biologici, biodinamici e legati al tema della sostenibilita.
Dl Giulia Ledda

Sabato 25 e domenica 26 marzo si & svolta a Trento la quinta edizione di Vinifera, evento dedicato ai produttori vitivinicoli dell'arco alpino, che
ha visto la partecipazione di oltre 100 espositori, provenienti da diverse aree del Nord Italia - Alto Adige/Siidtirol, Friuli-Venezia Giulia, Liguria,
Lombardia, Piemonte, Trentino, Valle d'Aosta, Veneto - e dall'estero: Austria, Francia, Slovenia e Svizzera.

Abbiameo fatto due chiacchiere con gli organizzatori della manifestazione, I' Associazione Centrifuga, nata nel 2017 con lo scopo di promuovere lo
sviluppo sociale e culturale del territorio, soprattutto in ambito agricolo e vitivinicolo.

La kermesse prende spunto dal movimento Terre e Liberta/Critical Wine indetto da Luigi Veronelli: una serie di appuntamenti nati per
promuovere la qualita dei piccoli viticoltori sostenibili, slegati da organizzazioni o circuiti specifici. L'obiettivo di Vinifera & proprio perseguire questo
filone e far si che qualsiasi wine lover, che partecipa con curiosita ed interesse, torni a casa desideroso di saperne di pii.

1l leitmotiv della manifestazione & proprio accrescere la conoscenza di chi degusta e comunicare la passione dei produttori che si cela dietro al
vino.

Per quanto riguarda le cantine, il requisito fondamentale per essere parte della squadra - a parte “sporcarsi le mani" con la terra e la viticoltura- &
appartenere al perimetro dell’arco alpino, area con le proprie peculiarita geologiche, morfologiche e culturali, e che riesce a far fronte al
cambiamento climatico in maniera pilt marcata rispetto ad altri territori. Stando alle parole che abbiamo scambiato con aleuni vignaioli presenti in
fiera, chi coltiva in montagna pud lavorare sulle altimetrie e spingersi verso terreni pill freschi, ottenendo vini dallo stile pili vivace e meno pesante, che
ultimamente incontrano sempre di pit i palati dei consumatori.

Altra prerogativa per partecipare: la sostenibilith, non necessariamente certificata (anche se molti hanno la certificazione biologica, soprattutto i
trentini) ma che costituisce un dato di fatto per quanto rignarda la conduzione dell’azienda. C'& chi sceglie di non apporre nessun marchio specifico in
etichetta, non sentendosi in dovere di “giustificare” cib che accade in vigna e in cantina, tendenza che si riscontra in molti piccoli produttori o pionieri
del vino naturale,

Terza regola per esporre alla fiera: la dimensione aziendale. Vengono ammesse aziende sotto i 15 ettari - a parte poche eccezioni, come chi riconferma
la propria presenza ad ogni edizione o, in ogni caso, appartiene alla categoria della sostenibilita -, per valorizzare una produzione di nicchia, spessoa
conduzione familiare oppure, al contrario, nata dalla volonta e le ambizioni delle nuove generazioni.

Tutte le cantine dell‘arco alpino che rientrano in questi requisiti sono quindi le benvenute, per favorire non solo il Trentino, ma tutti i territori: i
rappresentanti della Provincia Autonoma costituiscono infatti solo un quinto degli espositori, numeri volutamente ricercati dagli organizzatori per
mantenere le giuste proporzioni.

Trento ne esce comungque arricchita e promossa dall'iniziativa, la quale non & stata affatto un appuntamento “one shot”, ma & stata preceduta dal
Forum dal titolo “Coltivare I'arco alpino”, un ricco programma di assaggi e masterclass che hanno animato la citti a partire dal 24 febbraio.

Lo scopo della manifestazione é inoltre annoverare, di volta in volta, alcuni special guests al di fuori delle Alpi, per creare sinergie e parallelismi.
Quest’anno & stato il turno di sei produttori dell'Etna, ospiti d’eccezione, a cui & stata dedicata anche una masterclass.

Ma & tutto oro quel che luccica? I fondatori dell’associazione si proclamano al 100% wine lovers ed & proprio questo il target di Vinifera, che
intende rivolgersi in prima battuta ad enoappassionati con una logica inclusiva, con elementi indicativi come il prezzo accessibile del biglietto (sui 25 €),
I'easy mood dell'evento, un allestimento semplice ed efficace, 'essenzialita negli spazi e un pubblico variegato.

Tuttavia, spesso chi visita la fiera, anche secondo le aspettative delle cantine, &€ comunque un certo tipo di persona, in qualche modo
intenditore, che ricerca prodotti particolari e specifici - vini naturali, biologici o bicdinamici -, e che ha un'idea di cid che troveri e degusteri. Aspetti
sicuramente positivi per i produttori, che possono interfacciarsi con un interlocutore di un certo livello, ma che fanno si che la manifestazione rimanga
“una nicchia nella nicchia™




In ogni caso, dato che le cantine tengono molto al loro pubblico, dedicano volentieri del tempo a raccontare i loro prodotti a chi & disposto ad ascoltarli.
Proprio per questo motivo, gli organizzatori, alla vigilia dell’evento, hanno deciso di contingentare gli ingressi, per rendere l'atmosfera piti vivibile e
permettere a chiunque di interagire con i giusti tempi e spazi.

Anche se i wine lovers costituiscono il fulcro dei visitatori (con numeri che si sono aggirati intorno ai 1.000 partecipanti al giorno), ¢’ stata comunque
I'esigenza da parte dell'organizzazione di richiamare all’appello gli addetti ai lavori - enologi, tecnici, sommelier ma soprattutto ristoratori ed
enotecari—, per i quali & stato creato un momento specifico, Pro.Sit., degustazioni e masterclass che si sono svolte lunedi 27 marzo al MUSE di Trento.
Necessita scaturita per incontrare le richieste delle aziende espositrici e compensare I'investimento di queste ultime per la loro partecipazione
alla fiera.

11 business non comungque & il vero focus dell'iniziativa, anche dal punto di vista delle vendite dirette bzc. Alcune cantine decidono di non spingere
volutamente gli acquisti allo stand, preferiscono incentivare gli ospiti ad andarli a visitare sul loro territorio o intendono semplicemente raccontarsi
piuttosto che dedicarsi ad affari.

1l senso di partecipare all'evento, per molti produttori, & sentirsi parte di un sistema e di una filosofia che li rappresenti, una sorta di utopia, ma
guidata dalla passione per il proprio lavoro e di volerlo comunicare al meglio.

Vinifera & quindi uno spazio aperto dove assaggiare idee genuine, incrociare sguardi autentici, stringere mani artigiane e affidarsi a cuori
appassionati. Un luogo dove incontrarsi, confrontarsi e discutere. Il mondo del vino forse ha bisogno di piti eventi di questo tipo e di incentivarne lo
storytelling, cercando allo stesso tempo di ampliare il raggio d’azione per gli addetti ai lavori e di generare introiti secondo le logiche di mercato.
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